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Kiippersbusch-Kundendienst

Zentrale Kundendienst- / Ersatzteilanforderung

Deutschland:

Kuppersbusch Hausgerate AG
Klppersbuschstralte 16

45883 Gelsenkirchen

Telefon: 01 80 - 5 25 65 65
Telefax: (0209)401-714/7 15
Internet: www.kueppersbusch.de

Sie erreichen uns:
Montag bis Donnerstag von 7%0 Uhr bis 18% Uhr
Freitag von 730 Uhr bis 179 Uhr

AuRerhalb der Dienstzeiten teilen Sie uns Ihre Wiinsche bitte per
Telefax oder Internet unter www.kueppersbusch.de mit.

Osterreich:

Klippersbusch Ges. m. b. H.

Eitnergasse 13

1230 Wien

Telefon: (01) 8 66 80 - 15

Telefax: (01) 8 66 80 - 50

Internet: www.kueppersbusch.at

Sie erreichen uns:

Montag bis Freitag von 8% Uhr bis 17% Uhr

AuRerhalb der Dienstzeiten teilen Sie uns Ihre Wiinsche bitte per
Telefax oder Internet unter www.kueppersbusch.at mit.

Bitte beachten Sie:

Damit unser Kundendienst Reparaturen sorgféltig vorbereiten und
die bendtigten Ersatzteile bereitstellen kann, benétigen wir bei Ihrer
Kundendienstanforderung die folgenden Informationen:

1. Ihre genaue Anschrift

2. lhre Telefon- und ggf. Telefaxnummer

3. Wann kann der Kundendienst Sie besuchen?
4

Die genaue Geréatebezeichnung: Mod. und F.-Nr. (Typenschild
und/oder Kaufbeleg zu Rate ziehen)

Das Kaufdatum oder Lieferdatum

o

6. Die genaue Beschreibung des Problemes oder lhres Service-
Wunsches

Halten Sie bitte zusétzlich Ihren Kaufbeleg bereit.

So helfen Sie uns, unnétigen Zeit- und Kostenaufwand zu vermei-
den und auch fiir Sie effizienter zu arbeiten.



Garantiebedingungen

Zusatzlich zu seinen Gewahrleistungsanspriichen aus seinem
Kaufvertrag mit dem Handler leisten wir dem Endabnehmer direkt
Garantie fiir Kiippersbusch-Hausgerate. Der Umfang unserer
Garantie wird nachstehend geregelt:

1. Méngel am Gerat, die nachweislich auf einem Material- und/
oder Herstellungsfehler beruhen, werden nach MaRgabe der
folgenden Regelungen unentgeltlich behoben, wenn sie uns
unverziglich nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten
nach Lieferung an den ersten Endabnehmer angezeigt werden.
Bei gewerblichem Gebrauch oder gleichzusetzender Beanspru-
chung betrdgt die Garantiefrist lediglich 12 Monate. Fir
gebrauchte Geréte gilt ebenfalls die Frist von 12 Monaten. Tritt
der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung auf, wird ver-
mutet, dass es sich um einen Material- oder Herstellungsfehler
handelt.

2. Fur leicht zerbrechliche Teile, wie z.B. Glas, Kunststoff und
Glthlampen, wird keine Garantie (ibernommen. Geringfiigige
Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit, die fir den Wert
und die Gebrauchstauglichkeit des Gerats unerheblich sind,
begriinden keinen Garantieanspruch. Ebenso wenig leisten wir
Garantie bei Schaden aus chemischen und elektrochemischen
Einwirkungen von Wasser sowie allgemein ungewdhnlichen
Umweltbedingungen oder sachfremden Betriebsbedingungen
oder wenn das Gerat mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Schlieflich leisten wir auch keine Garantie,
wenn die Méngel am Gerét auf Transportschéden, die nicht von
uns zu vertreten sind, auf nicht fachgerechte Installation und
Montage, auf Fehlgebrauch, auf mangelnde Pflege oder auf
Nichtbeachtung der Bedienungs- oder Montagehinweise
zurlickzufiihren sind.Der  Garantieanspruch erlischt, wenn
Reparaturen oder Eingriffe in das Gerat von Personen vorge-
nommen werden, die hierzu nicht von uns ermachtigt sind, oder
wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergénzungs- oder Zube-
horteilen versehen werden, die keine Originalteile sind, und
dadurch ein Defekt verursacht wurde.

3. Unsere Garantieleistung besteht darin, dass wir nach unserer
Wahl entweder mangelhafte Teile unentgeltlich instandsetzen
oder durch einwandfreie Teile ersetzen. Instandsetzungen wer-
den nach Maglichkeit am Aufstellungsort vorgenommen. Zur
Reperatur anstehende Gerate sind so zuganglich zu machen,
daf} uneingeschrankt Handhabung, Ausbau und Einbau durch
die Techniker moglich ist und keine Beschadigungen an
Mobeln, Bodenbelag etc. entstehen kénnen. Bei Geraten, die
nicht nach unseren Einbaurichtlinien montiert sind werden die
anfallenden Zusatzleistungen in Rechnung gestellt. In jedem
Fall der Inanspruchnahme von Garantieleistungen ist der Kauf-
beleg vorzulegen und das Kauf- und — soweit hiervon abwei-
chend — das Lieferdatum nachzuweisen. Ersetzte Teile gehen
in unser Eigentum ber.
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4. In Fallen, in denen die Nachbesserung fehlschlagt oder von
uns abgelehnt wird, liefern wir innerhalb der obengenannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleich-
wertigen Ersatz. Dabei behalten wir uns flr den Fall der Ersatz-
lieferung die  Geltendmachung einer angemessenen
Nutzungsentschadigung fiir die bisherige Nutzungszeit vor.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verldngerung der
Garantiefrist noch setzen sie eine neue Garantiefrist in Lauf.
Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der
Garantiefrist flr das ganze Gerét.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche
auf Ersatz auRerhalb des Gerates entstandener Schaden, sind
— mit Ausnahme der Haftung fiir Schaden aus der Verletzung
des Lebens, des Korpers oder der Gesundheit, die auf einer
fahrlassigen Pflichtverletzung von uns oder einer vorsatzlichen
oder fahrlassigen Pflichtverletzung unserer Erflillungsgehilfen
beruhen - ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten grundsatzlich nur fir in
Deutschland gekaufte Gerate. Soweit wir in dem entsprechenden
Land Uber ein Kundendienstnetz verfiigen, gelten diese Garantie-
bedingen auch fiir ins Ausland verbrachte Geréte, vorausgesetzt
sie weisen die technischen Voraussetzungen, wie z.B. Spannung,
Frequenz, Gasart, fiir das entsprechende Land auf und sind fiir die
jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet. Fir im Aus-
land gekaufte Geréate gelten die von unserer jeweils zustandigen
Auslandsgesellschaft oder Landesvertretung herausgegebenen
Garantiebedingungen, die (iber den Fachhandler oder direkt bei
unserer Auslandsgesellschaft oder Landesvertretung angefordert
werden kénnen.
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Verpackungs-Entsorgung

Entsorgen Sie die Transportverpackung mdglichst umweltge-
recht. Das Riickfiihren der Verpackungsmaterialien in den Mate-
rialkreislauf spart Rohstoffe und verringert das Millaufkommen.

Altgerate-Entsorgung

Das Symbol auf dem Produkt oder seiner Ver-

packung weist darauf hin, dass dieses Produkt

nicht als normaler Haushaltsabfall zu behandeln

ist, sondern an einem Sammelpunkt fir das

Recycling von elektrischen und elektronischen
_ Geraten abgegeben werden muss.

Durch lhren Beitrag zum korrekten Entsorgen
dieses Produkts schiitzen Sie die Umwelt und die Gesundheit
lhrer Mitmenschen. Umwelt und Gesundheit werden durch fal-
sches Entsorgen gefahrdet. Weitere Informationen iber das
Recycling dieses Produkts erhalten Sie von Ihrem Rathaus, lhrer
Mullabfuhr oder dem Geschéaft, in dem Sie das Produkt gekauft
haben.

BestimmungsgemaRe Verwendung

Das Kochfeld ist nur fiir die Zubereitung von Speisen im Haushalt
zu benutzen. Es darf nicht zweckentfremdet und nur unter Auf-
sicht verwendet werden.

Hier finden Sie...

Bitte lesen Sie die Informationen in diesem Heft sorgfaltig durch
bevor Sie Ihr Kochfeld in Betrieb nehmen. Sie finden hier wich-
tige Hinweise fiir Ihre Sicherheit, den Gebrauch, die Pflege und
die Wartung des Gerates, damit Sie lange Freude an lhrem
Gerat haben.

Sollte einmal eine Stérung auftreten, sehen Sie bitte erst einmal
im Kapitel ,Was tun bei Problemen?* nach. Kleinere St6rungen
konnen Sie oft selbst beheben und sparen dadurch unnétige Ser-
vicekosten.

Bewahren Sie diese Anleitung sorgféltig auf. Bitte reichen Sie
diese Gebrauchs und Montageanweisung zur Information und
Sicherheit an neue Besitzer weiter.
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Sicherheitshinweise

Fiir Anschluss und Funktion

Die Gerate werden nach den einschlagigen Sicherheitsbestim-
mungen gebaut.

Netzanschluss, Wartung und Reparatur der Gerate darf nur
ein autorisierter Fachmann nach den geltenden Sicherheitsbe-
stimmungen vornehmen. Unsachgemaf ausgeflihrte Arbeiten
geféhrden lhre Sicherheit.

Fiir das Kochfeld

Wegen der sehr schnellen Reaktion bei hoher Kochstufen-
einstellung (Powerstufe) das Induktionskochfeld nicht
unbeaufsichtigt betreiben!

Beachten Sie beim Kochen die hohe Aufheizgeschwindigkeit
der Kochzonen. Vermeiden Sie das Leerkochen der Topfe, da
dabei Uberhitzungsgefahr der Topfe besteht!

Stellen Sie Topfe und Pfannen nicht leer auf eingeschaltete
Kochzonen.

Vorsicht bei der Verwendung von Simmertdpfen. Simmertdpfe
konnen unbemerkt leerkochen! Dies fiihrt in der Folge zu
Beschéadigungen am Topf und am Kochfeld. Hierfir wird keine
Haftung Gbernommen!

Schalten Sie eine Kochzone nach Gebrauch unbedingt sofort
mit der jeweiligen Ein/Aus-Taste ab und nicht allein durch
die Topferkennung.

Uberhitzte Fette und Ole kénnen sich selbst entziinden. Spei-
sen mit Fetten und Olen nur unter Aufsicht zubereiten. Entziin-
dete Fette und Ole niemals mit Wasser I6schen! Deckel
auflegen, Kochzone abschalten.

Die Glaskeramik-Flache ist sehr widerstandsfahig. Vermeiden
Sie dennoch, dass harte Gegenstande auf die Glaskeramik-
Flache fallen. Punkiférmige Schlagbelastungen kénnen zum
Bruch des Kochfeldes flihren.

Bei Briichen, Spriingen, Rissen oder anderen Besch&digun-
gen an der Glaskeramik besteht Stromschlaggefahr. Das
Gerat sofort auller Betrieb setzen. Sofort die Haushalts-Siche-
rung ausschalten und den Kundendienst rufen.

Sollte sich das Kochfeld durch einen Defekt der Sensorsteue-
rung nicht mehr abschalten lassen, sofort die Haushalts-Siche-
rung ausschalten und den Kundendienst rufen.

Vorsicht beim Arbeiten mit Haushaltsgeraten! Anschlussleitun-
gen diirfen nicht mit den heilen Kochzonen in Berlihrung kom-
men.

Das Glaskeramik-Kochfeld darf nicht als Ablagefldche benutzt
werden.
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+ Keine Alufolie bzw. Kunststoff auf die Kochzonen legen. Von
der heillen Kochzone alles fernhalten, was schmelzen kann,
z.B. Kunststoffe, Folie, besonders Zucker und stark zuckerhal-
tige Speisen. Zucker sofort im heilen Zustand mit einem spe-
ziellen Glasschaber vollstandig von dem Glaskeramik-
Kochfeld entfernen, um Beschadigungen zu vermeiden.

+ Metallgegenstande (Kiichengeschirr, Besteck ...) diirfen nie
auf dem Induktionskochfeld abgelegt werden, weil sie heill
werden kénnten. Verbrennungsgefahr!

+ Keine feuergefahrlichen, leicht entziindbaren oder verformba-
ren Gegenstande direkt unter das Kochfeld legen.

+ Metallgegenstande die am Korper getragen werden, kénnen in
unmittelbarer Nahe des Induktionskochfeldes heiy werden.
Vorsicht, Verbrennungsgefahr.

Nicht magnetisierbare Gegenstande (z.B. goldene oder sil-
berne Ringe) sind nicht betroffen.

+ Niemals verschlossene Konservendosen und Verbundschicht-
verpackungen auf Kochzonen erhitzen. Durch Energiezufuhr
kénnten diese zerplatzen!

+ Die Sensortasten sauber halten, da Verschmutzungen vom
Gerat als Fingerkontakt erkannt werden konnte. Niemals
Gegenstande (Topfe, Geschirrtlicher, etc.) auf die Sensortas-
ten stellen!

Wenn Topfe bis Uber die Sensortasten (iberkochen, raten wir
dazu, die Aus-Taste zu betatigen.

+ HeiRe Topfe und Pfannen dlirfen die Sensortasten nicht abde-
cken. In diesem Fall schaltet sich das Gerat automatisch ab.

+ Sind Haustiere in der Wohnung, die an das Kochfeld gelangen
kénnten, ist die Kindersicherung zu aktivieren.

» Wenn bei Einbauherden der Pyrolysebetrieb stattfindet, darf
das Induktionskochfeld nicht benutzt werden.

Fur Personen

+ Dieses Gerat ist nicht dafiir bestimmt, durch Personen (ein-
schlieflich Kinder) mit eingeschrénkten physischen, sensori-
schen oder geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfahrung
und/oder mangels Wissen benutzt zu werden, es sei denn, sie
werden durch eine fir ihre Sicherheit zustdndige Person
beaufsichtigt oder erhielten von ihr Anweisungen, wie das
Gerat zu benutzen ist.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass
sie nicht mit dem Gerét spielen.

* Achtung:
Die Oberflachen an Heiz- und Kochstellen werden bei Betrieb
hei. Aus diesem Grunde sollten Kleinkinder grundsatzlich
ferngehalten werden.

+ Personen mit Herzschrittmachern oder implantierten Insulin-
pumpen miissen sich vergewissern, dass ihre Implantate nicht
durch das Induktionskochfeld beeintrachtigt werden (der Fre-
quenzbereich des Induktionskochfeldes ist 20-50 kHz).



Geritebeschreibung (D)
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Induktions-Kochzone vorne links 10. Ein/Aus-Taste

Induktions-Kochzone hinten links 11. Minus-Taste (verringern)

Induktions-Kochzone hinten rechts 12. Plus-Taste (erhohen)

Touch-Control Bedienfeld 13. Kochstufen-Anzeige

Glaskeramik-Kochfeld 14. Symbol zur Zuordnung der Lage der Kochzone auf dem

Glaskeramik-Kochfeld
Bedienungstasten Kochzone vorne links
Bedienungstasten Kochzone hinten links

Bedienungstasten Abschaltautomatik (Timer),
flir Kochzone hinten rechts

Bedienungstasten Kochzone hinten rechts



Geratebeschreibung

Bedienung durch Sensortasten

Die Bedienung des Glaskeramik-Kochfeldes erfolgt durch Touch-
Control Sensortasten. Die Sensortasten funktionieren wie folgt:
mit der Fingerspitze ein Symbol auf der Glaskeramikoberflache
kurz beriihren. Nachfolgend wird die Touch-Control Sensortaste
als ,Taste” bezeichnet.

Ein/Aus-Taste [D] (10)

Mit dieser Taste wird die jeweilige Kochzone ein- und ausge-
schaltet.

Minus-Taste [—] (11) / Plus-Taste [+] (12)

Mit diesen Tasten wird die gewiinschte Kochstufe von 1 bis 9
gewahlt.

Wichtig: Gleichzeitiges Betétigen der beiden Tasten der Koch-
zone vorne links oder hinten rechts schaltet die Kindersicherung
links oder rechts ein (Symbol =Q).

Kochstufen-Anzeige 8. (13)

Die Kochstufen-Anzeige zeigt die gewahlte Kochstufe, oder bei
ausgeschalteter Kochzone ein H fiir vorhandene Restwarme.

Die Kochstufen-Anzeige blinkt bei Topferkennung

Ein A wird angezeigt, wenn die Sicherheitsabschaltung abge-
schaltet hat.

Ein /@ wird bei eingeschalteter Kindersicherung angezeigt.

Eine Reihe kleiner Striche oder ,F7* wird angezeigt, wenn der
Uberhitzungsschutz angesprochen hat.



Bedienung

Das Kochfeld

Die Kochflache ist mit einem Induktionskochfeld ausgestattet.
Eine Induktionsspule unterhalb der Glaskeramik-Kochflache
erzeugt ein elektromagnetisches Wechselfeld, das die Glaskera-
mik durchdringt und im Geschirrboden den warmeerzeugenden
Strom induziert.

Bei einer Induktionskochzone wird die Warme nicht mehr von
einem Heizelement Uber das Kochgefal® auf die zu garende
Speise Ubertragen, sondern die erforderliche Warme wird mit
Hilfe von Induktionsstrémen direkt im Kochgefall erzeugt.

Vorteile des Induktionskochfeldes

— Energiesparendes Kochen durch direkte Energietibertragung
auf den Topf (geeignetes Geschirr aus magnetisierbarem
Material ist notwendig),

— erhéhte Sicherheit, da die Energie nur bei aufgesetztem Topf
Ubertragen wird,

— Energielibertragung zwischen Induktionskochzone und Topf-
boden mit hohem Wirkungsgrad,

— hohe Aufheizgeschwindigkeit,

— Verbrennungsgefahr ist gering, da die Kochflache nur durch
den Topfboden erwarmt wird, Gberlaufendes Kochgut brennt
nicht fest,

— schnelle, feinstufige Regelung der Energiezufuhr.

Topferkennung

Steht bei eingeschalteter Kochzone kein oder ein zu kleiner Topf
auf der Kochzone, so erfolgt keine Energielibertragung, die
Kochstufen-Anzeige blinkt.

Wird ein geeigneter Topf auf die Kochzone gestellt, schaltet sich
die eingestellte Stufe ein und die Kochstufen-Anzeige leuchtet.
Die Energiezufuhr wird unterbrochen, wenn das Gefal entfernt
wird, die Kochstufen-Anzeige blinkt. Falls kleinere Topfe oder
Pfannen aufgesetzt werden, bei denen die Topferkennung aber
noch einschaltet, wird nur soviel Leistung abgegeben, wie diese
bendtigen.

Topferkennungsgrenzen

Kochzonen-Durchmesser Mindestdurchmesser
(mm) Topfboden (mm)
160 100
210 100
280 100

Der Mindestdurchmesser des Topfbodens ist bei einigen Model-
len als Innenkreis auf der Kochzone abgebildet.

Betriebsdauerbegrenzung

Das Gerét besitzt eine automatische Betriebsdauerbegrenzung.
Sie verhindert, dass das Gerat ungewollt iber einen langeren
Zeitraum in Betrieb ist.

Der Zeitablauf der Betriebsdauerbegrenzung ist abhangig von
der eingestellten Kochstufe, d.h.: je hoher die eingestellte Koch-
stufe, desto schneller wird ausgeschaltet. Die Betriebsdauerbe-
grenzung arbeitet firr jede Kochzone getrennt.

Wichtig! Nach Abschaltung erscheint ein / in der Anzeige. Der
Buchstabe bleibt erhalten. Zum Quittieren eine beliebige Taste
der entsprechenden Kochzone betétigen. Dies wird mit einem
doppelten Signalton bestatigt.

Eingestellte Kochstufe Betrlebs_dauerbegrenzung
in Stunden
1 bis 4 8 Stunden
5bis 7 2 Stunden
8 oder 9 1 Stunden

Sonstige Funktionen

Bei l&ngerem oder gleichzeitigem Betétigen von einer oder meh-
reren Sensortasten (z.B. durch einen versehentlich auf die Sen-
sortasten gestellten Topf) erfolgt keine Schaltfunktion. Nach 10
Sekunden schaltet die gesamte Elektronik ab und es werden
Striche = angezeigt. Ausnahme: Verriegelung / Kindersiche-
rung.

Wird eine Sensortaste nach dem Erreichen der héchsten Stufe
weiter betatigt, schaltet die gesamte Elektronik nach 10 Sekun-
den ab.

Nach einem Stromausfall erfolgt keine automatische Wiederinbe-
triebnahme.

Bei Uberhitzung der Elektronik schaltet die Kochflache ab. Eine
Reihe kleiner Striche oder ,F7“ wird angezeigt.

Uberhitzungsschutz

Bei langerem Gebrauch der Kochflache mit voller Leistung kann
bei hoher Raumtemperatur die Leistungselektronik nicht mehr im
erforderlichen Umfang gekuhlt werden.

Damit keine zu hohen Temperaturen in der Elektronik auftreten,
wird ggf. die Leistung der Kochzone selbsttatig heruntergeregelt.

Sollten bei normalem Gebrauch der Kochflache und normaler
Raumtemperatur haufig in der Kochstufen-Anzeige eine Reihe
kleiner Striche oder ,F7* angezeigt werden, so ist vermutlich die
Kihlung nicht ausreichend. Fehlende Kiihléffnungen im Mobel
oder fehlende Abschirmung kénnen die Ursache sein. Ggf. ist
der Einbau zu (iberpriifen.



Bedienung

Geschirr fiir Induktionskochfeld

Das fir die Induktionskochflache benutzte Kochgefal® muss aus
Metall sein, magnetische Eigenschaften haben und eine ausrei-
chende Bodenflache besitzen.

Benutzen Sie nur Topfe mit induktionsgeeignetem Boden.

Geeignete Kochgeféle Ungeeignete Kochgefale

Emaillierte Stahlgefale mit star- | Gefalke aus Kupfer, rost-
kem Boden freiem Stahl, Aluminium,
feuerfestem Glas, Holz,

Gusseiserne Gefalle mit email- | Keramik bzw. Terrakotta
lierten Boden

GefaRe aus rostfreiem Mehr-
schichten-Stahl, rostfreiem Fer-
ritstahl bzw. Aluminium mit
Spezialboden

So konnen Sie die Eignung des GeféaRes feststellen:

Fiihren Sie den nachfolgend beschriebenen Magnettest durch
oder vergewissern Sie sich, dass das Gefal} das Zeichen fiir die
Eignung zum Kochen mit Induktionsstrom tragt.

Magnettest:

Fihren Sie einen Magneten an den Boden lhres Kochgefalies
heran. Wird er angezogen, so kdnnen Sie das Kochgefal auf der
Induktionskochflache benutzen.

Hinweis:

Beim Gebrauch induktionsgeeigneter Topfe einiger Hersteller
kénnen Gerausche auftreten, die auf die Bauart dieser Topfe
zurlickzufiihren sind.

Vorsicht bei der Verwendung von Simmertdpfen. Simmertépfe
kénnen unbemerkt leerkochen! Dies filhrt in der Folge zu
Beschadigungen am Topf und am Kochfeld. Hierfir wird keine
Haftung ibernommen!

Energiespartipps

Nachfolgend finden Sie einige wichtige Hinweise, um energie-
sparend und effizient mit lhrem neuen Induktionskochfeld und
dem Kochgeschirr umzugehen.

+ Der Topfbodendurchmesser sollte gleich grof sein wie der
Kochzonendurchmesser.

+ Beim Kauf von Topfen darauf achten, dass héufig der obere
Topfdurchmesser angegeben wird. Dieser ist meistens groRer
als der Topfboden.

+ Schnellkochtdpfe sind durch den geschlossenen Garraum und
den Uberdruck besonders zeit- und energiesparend. Durch
kurze Gardauer werden Vitamine geschont.

+ Immer auf eine ausreichende Menge Flissigkeit im Schnell-
kochtopf achten, da bei leergekochtem Topf die Kochzone und
der Topf durch Uberhitzung beschadigt werden kénnen.

+ Kochtopfe nach Mdglichkeit immer mit einem passenden
Deckel verschliellen.

+ Zu jeder Speisemenge sollte der richtige Topf verwendet wer-
den. Ein groRer kaum gefiillter Topf bendtigt viel Energie.

Kochstufen

Die Heizleistung der Kochzonen kann in mehreren Stufen einge-
stellt werden. In der Tabelle finden Sie Anwendungsbeispiele flr
die einzelnen Stufen.

Kochstufe Geeignet fir
0 Aus-Stellung, Nachwarmenutzung
1-2 Warmhalten, Fortkochen kleiner Mengen
(niedrigste Leistung)
3 Fortkochen
4-5 Fortkochen grofer Mengen, Weiterbra-
ten groRerer Stiicke
6 Braten, Einbrenne herstellen
7-8 Braten
9 Ankochen, Anbraten, Braten
(hochste Leistung)
Restwarmeanzeige

zeige H ausgestattet.

Solange das H nach dem Ausschalten leuchtet, kann

die Restwarme zum Schmelzen und Warmhalten von

Speisen genutzt werden.

Nach dem Erléschen des Buchstabens H kann die Kochzone
noch heil sein. Es besteht Verbrennungsgefahr!

Bei einer Induktionskochzone erhitzt sich die Glaskeramik nicht
direkt, sondern wird lediglich durch die Riickwarme des Gefales
erwarmt.

Das Glaskeramik-Kochfeld ist mit einer Restwarmean- ! ’
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Kochzone einschalten

1. Ein/Aus-Taste solange betatigen, bis die Kochstufen-Anzeige ,0°
blinkt.

2. Gleich anschlieRend die Plus-Taste flr die Wahl der Kochstufe beta-
tigen (1...9). Durch die Minus-Taste |E| kann die Einstellung verringert
werden. Die Kochstufen-Anzeige zeigt die gewahlte Kochstufe.

3. Die Kochstufen-Anzeige blinkt (Topferkennung). Gleich anschliefend
geeignetes induktionstaugliches Kochgeschirr auf die Kochzone setzen.
Das Gefal wird aufgeheizt.

Hinweis!
+ Um zeitgleich auf anderen Kochzonen zu kochen, die Punkte 1 bis 3 wie-
derholt durchfiihren.

+ Falls nach dem Einschalten der Kochzone keine Kochstufe gewahlt wird,
schaltet die Kochzone automatisch aus.

Kochzone ausschalten

4. Ein/Aus-Taste betatigen. Die Kochzone wird von jeder Kochstufe
aus direkt ausgeschaltet. Die Anzeige erlischt.
Hinweis:
+ Metallgegenstande, wie z.B. Kiichengeschirr, Besteck, dirfen nicht auf der
Oberflache des Induktionskochfeldes belassen werden, weil diese heifl
werden kénnen.

 Schalten Sie eine Kochzone nach Gebrauch unbedingt sofort mit der
jeweiligen Ein/Aus-Taste |(D| ab und nicht allein durch die Topferkennung.

Powermanagement
Je zwei Kochzonen sind -technisch bedingt- zu einem Modul zusammenge-
fasst und verfligen Uber eine maximale Leistung.

Wird dieser Leistungsbereich beim Einschalten einer hohen Kochstufe iber-
schritten, reduziert das Powermanagement die Kochstufe der zugehdrigen
Modul-Kochzone.

Dies wird in der Kochstufen-Anzeige angezeigt.

Ein Modul
Kochstufe der Koch- | Kochstufe der Koch-
zone vorne zone hinten
9 5
8 6
7 7
6 8
5 9
Wichtiger Hinweis

Wird nur eine Kochzone eines Modules eingeschaltet, dann verfiigt sie bei
Kochstufe 9 iiber die maximale Leistung (Power).



Bedienung

Abschaltautomatik (Timer)

Durch die Abschaltautomatik kann die hintere rechte Kochzone nach einer
bestimmten Zeit automatisch abgeschaltet werden. Es kénnen Zeiten von 1
bis 99 Minuten eingestellt werden.

1. An der hinteren rechten Kochzone eine Kochstufe einstellen und Kochge-
schirr aufsetzen.

2. Die Plus-Taste der Abschaltautomatik (O fiir die Wahl der Koch-
dauer betatigen. Durch die Minus-Taste El kann die Einstellung verrin-
gert werden. Die zweistellige Anzeige zeigt die gewahlte Kochdauer. Die
Einstellung kann wahrend dem Ablauf jederzeit veréndert werden.

3. Nach Ablauf wird die Kochzone ausgeschaltet und es ertént ein Signal-
ton. Zum Quittieren des Signaltons eine beliebige Taste der hinteren
rechten Kochzone betétigen oder der Signalton wird automatisch nach 2
Minuten beendet.

Verriegelung / Kindersicherung “

Durch die Verriegelung kann die Bedienung und eine Einstellung (z.B.
Kochstufe 4) gesperrt werden.

Die aktivierte Verriegelung bleibt auch bei ausgeschaltetem Kochfeld erhal-
ten! Damit dient die Verriegelung auch als Kindersicherung, um das Kochfeld
gegen unbeabsichtigtes oder beabsichtigtes Bedienen zu sperren.

Einschalten (Kochzonen links)

1. Die Plus-Taste und die Minus-Taste IEI der linken vorderen Koch-
zone gleichzeitig betatigen, bis das Symbol @ angezeigt wird. Beide
linke Kochzonen sind gesperrt. Sobald eine Taste betatigt wird, erscheint
das Symbol @ wieder, um an die Verriegelung zu erinnern.

Ausschalten

2. Die Plus-Taste und die Minus-Taste |E| der linken vorderen Koch-
zone gleichzeitig betatigen, bis das Symbol & erlischt. Beide linke Koch-
zonen sind wieder frei.

Hinweis:
+ Das Ausschalten bei aktiver Verriegelung durch die Ein/Aus-Taste ist
mdglich. Die Verriegelung bleibt erhalten.

+ Zum Verriegeln der rechten Kochzonen analog verfahren.
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Reinigung und Pflege

A

+ Vor dem Reinigen das Kochfeld ausschalten und abkiihlen
lassen.

+ Das Glaskeramikkochfeld darf unter keinen Umstanden mit
einem Dampfreinigungsgerét oder ahnlichem gereinigt wer-
den!

+ Beim Reinigen darauf achten, dass nur kurz tiber die Ein/Aus-
Tasten gewischt wird. Damit wird ein versehentliches Ein-
schalten vermieden!

Glaskeramik-Kochfeld

Wichtig! Verwenden Sie niemals aggressive Reinigungsmittel,
wie z.B. grobe Scheuermittel, kratzende Topfreiniger, Rost- und
Fleckenentferner etc.

Reinigung nach Gebrauch

1. Reinigen Sie das gesamte Kochfeld immer dann, wenn es ver-
schmutzt ist - am besten nach jedem Gebrauch. Benutzen Sie
dazu ein feuchtes Tuch und ein wenig Handspulmittel. Danach
reiben Sie das Kochfeld mit einem sauberen Tuch trocken, so
dass keine Spuimittelrlickstéande auf der Oberflache verbleiben.

Wochentliche Pflege

2. Reinigen und pflegen Sie das gesamte Kochfeld einmal in der
Woche griindlich mit handelsiiblichen Glaskeramik-Reinigern.
Beachten Sie unbedingt die Hinweise des jeweiligen Herstellers.
Die Reinigungsmittel erzeugen beim Auftragen einen Schutzfilm,
der wasser- und schmutzabweisend wirkt. Alle Verschmutzungen
bleiben auf dem Film und lassen sich dann anschlieRend leichter
entfernen. Danach mit einem sauberen Tuch die Flache trocken-
reiben. Es diirfen keine Reinigungsmittelriickstande auf der
Oberflache verbleiben, weil sie beim Aufheizen aggressiv wirken
und die Oberflache verandern.
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Spezielle Verschmutzungen

Starke Verschmutzungen und Flecken (Kalkflecken, perimut-
tartig glanzende Flecken) sind am besten zu beseitigen, wenn
das Kochfeld noch handwarm ist. Benutzen Sie dazu handelstib-
liche Reinigungsmittel. Gehen Sie dabei so vor, wie unter Punkt
2 beschrieben.

Ubergekochte Speisen zuerst mit einem nassen Tuch aufwei-
chen und anschliefend die Schmutzreste mit einem speziellen
Glasschaber fiir Glaskeramik-Kochfelder entfernen. Danach die
Flache wie unter Punkt 2 beschrieben reinigen.

Eingebrannten Zucker und geschmolzenen Kunststoff entfer-
nen Sie sofort - im noch heien Zustand - mit einem Glasscha-
ber. Danach die Flache wie unter Punkt 2 beschrieben, reinigen.

Sandkorner, die eventuell beim Kartoffelschalen oder Salatput-
zen auf die Kochflache fallen, kdnnen beim Verschieben von
Topfen Kratzer erzeugen. Achten Sie deshalb darauf, dass keine
Sandkérner auf der Oberflache verbleiben.

Farbige Verénderungen des Kochfeldes haben keinen Einfluss
auf die Funktion und Stabilitét der Glaskeramik. Es handelt sich
dabei nicht um eine Beschadigung des Kochfeldes, sondern um
nicht entfernte und daher eingebrannte Riickstande.

Glanzstellen entstehen durch Abrieb des Topfbodens, insbeson-
dere bei Verwendung von Kochgeschirr mit Aluminiumbdden
oder durch ungeeignete Reinigungsmittel. Sie lassen sich nur
muhsam mit handelsiblichen Reinigungsmitteln beseitigen.
Eventuell die Reinigung mehrmals wiederholen. Durch die Ver-
wendung aggressiver Reinigungsmittel und durch scheuernde
Topfbdden wird das Dekor mit der Zeit abgeschmirgelt und es
entstehen dunkle Flecken.



Was tun bei Problemen?

A

Unqualifizierte Eingriffe und Reparaturen am Geréat sind gefahr-
lich, weil Stromschlag- und Kurzschlussgefahr besteht. Sie sind
zur Vermeidung von Kérperschaden und Schéden am Geréat zu
unterlassen. Deshalb solche Arbeiten nur von einem Elektrofach-
mann, wie z.B. einem Technischen Kundendienst, ausfiihren las-
sen.

Bitte beachten

Sollten an Ihrem Gerat Stérungen auftreten, priifen Sie bitte
anhand dieser Gebrauchsanleitung, ob sie die Ursachen nicht
selber beheben kénnen.

Nachfolgend finden Sie Tipps zur Behebung von Stérungen.

Lésen die Sicherungen mehrfach aus?

Rufen Sie einen Technischen Kundendienst oder einen Elektro-
installateur!

Lasst sich das Induktions-Kochfeld nicht einschalten?

+ Hat die Sicherung der Hausinstallation (Sicherungskasten)
angesprochen?

+ Ist das Netzanschlusskabel angeschlossen?

+ Sind die Kochzonen verriegelt (Kindersicherung), d.h. ein @
wird angezeigt?

g

+ Sind die Sensortasten durch ein feuchtes Tuch, Flussigkeit
oder einen metallischen Gegenstand teilweise bedeckt? Bitte
entfernen.

+ Wird falsches Geschirr verwendet? Siehe Kapitel ,Geschirr fiir
Induktionskochfeld”.

P,

Schaltet das Kochfeld bzw. die Kochzone plétzlich aus und
es werden Striche - angezeigt?

+ Ubergekochtes oder andere Gegenstande befinden sich auf
den ,Touch-Control“ Sensortasten. Bitte reinigen bzw. entfer-
nen.

+ Die Elektronik ist zu hei8. Den Einbau des Kochfeldes priifen,
speziell auf gute Belliftung achten.

Blinkt die Kochstufen-Anzeige?

Eine Kochzone wurde eingeschaltet und das Kochfeld erwartet
das Aufsetzen eines geeigneten Topfes (Topferkennung). Erst
dann wird Leistung abgegeben.

Blinkt die Kochstufen-Anzeige weiter, obwohl ein Kochgefa
aufgesetzt wurde?

Das Kochgefal ist fir Induktion ungeeignet oder es hat einen zu
kleinen Durchmesser.

Geben die verwendeten KochgefaRe Gerdusche ab?

Das ist technisch bedingt; es besteht keine Gefahr fir das Induk-
tionskochfeld bzw. das Gefalk.

Lauft das Kiihlgebldse nach dem Ausschalten nach?
Das ist normal, weil die Elektronik abgekiihlt wird.

Gibt das Kochfeld Gerdusche ab (Klick- bzw. Knackge-
rausch)?

Das ist technisch bedingt und Iasst sich nicht vermeiden.

Das Kochfeld hat Risse oder Briiche?

Bei Briichen, Spriingen, Rissen oder anderen Beschadigungen
an der Glaskeramik besteht Stromschlaggefahr. Das Gerét sofort
auler Betrieb setzen. Sofort die Haushalts-Sicherung ausschal-
ten und den Kundendienst rufen.
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Montageanleitung

Hinweis

Die KUPPERSBUSCH-Induktionskochfliche darf nur nach
den Anweisungen dieser Montageanweisung eingebaut wer-
den. Bei Nichtbeachtung dieser Vorschrift schlieBt KUP-
PERSBUSCH jegliche Haftung aus und die erteilten
Priifzeichen-Genehmigungen werden ungiiltig!

Sicherheitshinweise fiir den
Kiichenmobelmonteur

+ Furniere, Kleber bzw. Kunststoffbeldge der angrenzenden
Mobel missen temperaturbestandig sein (>75°C). Sind die
Furniere und Belage nicht geniigend temperaturbesténdig,
konnen sie sich verformen.

+ Der Beriihrungsschutz muss durch den Einbau gewahrleistet
sein.

+ Die Verwendung von Wandabschlussleisten aus Massivholz
auf der Arbeitsplatte hinter dem Kochfeld ist zulassig, sofern
die Mindestabstande gemaR den Einbauskizzen eingehalten
werden.

+ Die Mindestabstande der Muldenausschnitte nach hinten
geman der Einbauskizze sind einzuhalten.

+ Bei Einbau direkt neben einem Hochschrank ist ein Sicher-
heitsabstand von mindestens 40 mm einzuhalten. Die Seiten-
flache des Hochschrankes muss mit warmefestem Material
verkleidet werden. Aus arbeitstechnischen Griinden sollte der
Abstand jedoch mindestens 300 mm betragen.

+ Der Abstand zwischen Kochfeld und Dunstabzugshaube muss
mindestens so grof} sein, wie in der Montageanleitung der
Dunstabzugshaube vorgegeben ist.

+ Die Verpackungsmaterialien (Plastikfolien, Styropor, Néagel,
etc.) missen aus der Reichweite von Kindern gebracht wer-
den, da diese Teile mdgliche Gefahrenquellen darstellen.
Kleinteile konnten verschluckt werden und von Folien geht
Erstickungsgefahr aus.

Einbau

Wichtige Hinweise

+ Liegt das Kochfeld (iber Mébelteilen (Seitenwande, Schubkéas-
ten, etc.), wird der Einbau eines Zwischenbodens im Mindest-
abstand von 20 mm zur Kochfeldunterseite empfohlen.

+ Es ist daflir zu sorgen, dass wegen Brandgefahr keine feuer-
gefahrlichen, leicht entziindbaren oder durch Warme verform-
baren Gegenstédnde direkt neben oder unter dem Kochfeld
angeordnet bzw. gelegt werden.

* Bei Einbau (ber einer Schublade ist darauf zu achten dass,
moglichst keine spitzen Gegensténde in der Schublade gela-
gert werden. Diese konnten sich an der Unterseite des Koch-
feldes verkanten und die Schublade blockieren.

Kochfelddichtung
Vor dem Einbau ist die beiliegende Kochfelddichtung Itickenlos

einzulegen.
I
‘@
\\\ “

« Es muss verhindert werden, dass Flussigkeiten zwischen
Kochfeldrand und Arbeitsplatte oder zwischen Arbeitsplatte
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und Wand in evtl. darunter eingebaute Elektrogerate eindrin-
gen konnen.

+ Bei Einbau des Kochfeldes in eine unebene Arbeitsplatte, z.B.
mit einem keramischen oder &hnlichem Belag (Kacheln etc.)
ist die evtl. an dem Kochfeld befindliche Dichtung zu entfernen
und die Abdichtung der Kochflache gegeniber der Arbeits-
platte durch plastische Dichtungsmaterialien (Kitt) vorzuneh-
men.

+ Das Kochfeld auf keinen Fall mit Silikon einkleben! Ein
spaterer zerstorungsfreier Ausbau des Kochfeldes ist dann
nicht mehr méglich.

Beluftung

+ Die Riickwand des Unterschranks muss im Bereich des
Arbeitsplattenausschnitts offen sein, damit ein Luftaustausch
gegeben ist.

* Die vordere Traversleiste des Mobels ist zu entfernen, damit
eine Luftdurchlasséffnung unterhalb der Arbeitsplatte (iber die
gesamte Breite des Gerates entsteht.

+ Eventuelle Traversleisten unterhalb der Arbeitsplatte miissen
mindestens im Bereich des Arbeitsplattenausschnittes entfernt
werden.

+ Der Abstand zwischen Induktionskochfeld und Kiichenmdbel
bzw. Einbaugeraten muss so gewahlt werden, dass eine aus-
reichende Be- und Entliiftung der Induktion gewahrleistet ist.

+ Es wird empfohlen die Be- und Entliftungséffnungen mit der
beigelegten Abschirmung thermisch voneinander zu trennen.
Damit wird das Zuriickstrdomen der erwarmten Luft zur Kalt-
luftansaugseite verhindert.

+ Achtung! Abschirmung darf nicht die Be- und Entlliftungsoff-
nungen abdecken, evtl. entsprechend bis auf Auflage Mébel
bzw. Einbaugerét kirzen.

+ UbermaRige Hitzeentwicklung von unten z.B. von einem Back-
ofen ohne QuerstromlUfter ist zu vermeiden.

» Wenn bei Einbauherden der Pyrolysebetrieb stattfindet, darf
das Induktionskochfeld nicht benutzt werden.

Arbeitsplattenausschnitt

Der Ausschnitt in der Arbeitsplatte sollte mdglichst exakt mit
einem guten, geraden S&geblatt oder einer Oberfréase vorgenom-
men werden. Die Schnittflachen sollten danach versiegelt wer-
den, damit keine Feuchtigkeit eindringen kann.

Der Kochfeldausschnitt wird entsprechend den Abbildungen
angefertigt.

Die Glaskeramik-Kochflache muss unbedingt eben und biindig
aufliegen. Ein Verspannen kann zum Bruch der Glasplatte fiih-
ren. Die Dichtung der Kochflache auf einwandfreien Sitz und
Iickenlose Auflage priifen.

Das Glaskeramik-Kochfeld wird entweder mit Clipsen oder mit
Laschen befestigt.

Abschirmung




Montageanleitung (D)

MafRe in mm

®

+ Die Clipse in den angegebenen Abstan-
den in den Arbeitsplatten-Ausschnitt ein-
schlagen. Durch den horizontalen
Anschlag ist keine Hohenausrichtung
erforderlich.

+ Wichtig: der horizontale Anschlag der
Clipse muss biindig auf der Arbeitsplatte
aufliegen. (Bruchgefahr vermeiden)

+ Gemal Abbildung die Kochflache links
anlegen (a), ausrichten (b) und einclipsen
(©).

+ Zur Sicherung der Clipse konnen Schrau-
ben eingesetzt werden.

Wichtig:

Durch schiefe Auflage oder Verspannen

besteht beim Einbau des Glaskeramik-

Kochfeldes Bruchgefahr!

(1) Mindestabstand zu benachbarten Wanden
(2) AusfrasmaR

(3 Kochfeldaussenmaf

(@) Kabeldurchfiihrung in Riickwand

(5) Einbauhdhe

Mafe in mm

Lasche ﬁ’ —

5%39 + Das Kochfeld einsetzen und ausrichten.

+ Von unten die Laschen mit Schrauben an
den vorgesehenen Befestigungsléchern
einsetzen, ausrichten und festziehen.

+ Die Schrauben nur mit einem Schrauben-
dreher von Hand anziehen; keinen Akku-
schrauber verwenden.

+ Auf die richtige Lage der Lasche bei diin-
nen Arbeitsplatten achten. Zum Ausgleich
muss eine metrische Schraube an der
Lasche eingesetzt werden.

Wichtig:

Durch schiefe Auflage oder Verspannen

Q @ é\/ N besteht beim Einbau des Glaskeramik-

i Kochfeldes Bruchgefahr!

(1) Mindestabstand zu benachbarten Wanden
(2 AusfrasmaR

(3) Kochfeldaussenmaf

(@) Kabeldurchfiihrung in Riickwand

(5) Einbauhdhe
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Montageanleitung

Elektrischer Anschluss

Der elektrische Anschluss darf nur von einem autorisier-
ten Fachmann vorgenommen werden!

Die gesetzlichen Vorschriften und Anschlussbedingungen des
ortlichen Elektroversorgungsunternehmens miissen vollstan-
dig eingehalten werden.

Bei Anschluss des Gerates ist eine Einrichtung vorzusehen,
die es erméglicht, das Gerat mit einer Kontakt-Offnungsweite
von mindestens 3 mm allpolig vom Netz zu trennen. Als geeig-
nete Trennvorrichtung gelten LS-Schalter, Sicherungen und
Schiitze.

Bei Anschluss und Reparatur Gerat mit einer dieser Einrich-
tungen stromlos machen.

Der Schutzleiter muss so lang bemessen sein, dass er bei
Versagen der Zugentlastung erst nach den stromfiihrenden
Adern des Anschlusskabels auf Zug beansprucht wird.

Die Uberschiissige Kabellange muss aus dem Einbaubereich
unterhalb des Gerates herausgezogen werden.

Bitte beachten Sie, dass die vorhandene Netzspannung mit
der auf dem Typenschild (ibereinstimmt.

Der vollstandige Berihrungsschutz muss durch den Einbau
sichergestellt sein.

Achtung: Falschanschluss kann zur Zerstorung der Leistungs-
elektronik fiihren.
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Anschlussleitung werkseitig vorhanden
+ Das Kochfeld ist werkseitig mit einer temperaturbestandigen

Anschlussleitung ausgestattet.

+ Der Netzanschluss wird gemaft dem Anschlussschema vorge-

nommen, ausgenommen die Anschlussleitung ist bereits mit
einem Stecker ausgestattet.

+ Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerates beschadigt

wird, muss sie durch eine besondere Anschlussleitung ersetzt
werden. Um Gefahrdungen zu vermeiden, darf dieses nur
durch den Hersteller oder seinen Kundendienst erfolgen.

Anschlussmaoglichkeiten
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Montageanleitung

Inbetriebnahme

Nach dem Einbau des Feldes und nach dem Anlegen der Versor-
gungsspannung (Netzanschluss) erfolgt zuerst ein Selbst-Test
der Steuerung und es wird eine Serviceinformation fiir den Kun-
dendienst angezeigt.

Diese Anzeige erlischt nach 30 Sekunden oder sobald eine belie-
bige Taste gedrickt wird.

Wichtig: Zum Netzanschluss diirfen keine Gegenstande auf den
Touch-Control Sensortasten sein!

Mit einem Schwamm und Splilwasser kurz Uber die Oberflache
des Kochfeldes wischen und anschlieRend trockenreiben.

P

Technische Daten

Abmessungen
Kochfeld

Hohe/ Breite/ Tiefe mm | 50 x 589 x 519
Einbaumale Breite/ Tiefe mm | 560 x 490

Kochzonen

hinten links @cm/kW |16/max. 2,0 O

vorne links @ cm/ kW |21/max. 3,1 /
rechts @cm/kW |28/max. 2,8 Q

Elektrischer Anschluss

Netzspannung 380-415V 2N~, 50-60 Hz
Komponentennennspannung 230 - 240V
Kochfeld, gesamt kW |5,9

Dieses Gerat ist fir den Betrieb an einem Stromversorgungsnetz
mit einer Systemimpedanz Zmax am Ubergabepunkt (Hausan-
schluss) von maximal 0,389 + j0,243 Ohm vorgesehen.

Der Anwender hat sicherzustellen, dass das Gerat nur an einem
Stromversorgungsnetz betrieben wird, das diese Anforderung
erflllt. Wenn nétig, kann die Systemimpedanz beim lokalen Ener-
gieversorgungsunternehmen erfragt werden.

Im Regelfall liegt die Systemimpedanz Zmax am Ubergabepunkt
(Hausanschluss) unter 0,2 Ohm.
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