ANLEITUNGEN UND TIPPS FUR
GEBRAUCH, INSTALLATION UND
INSTANDHALTUNG DER
EINBAUKOCHFELDER
GAS TOUCH CONTROL

Sehr verehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

wir danken lhnen fir den Kauf eines unserer Produkte.

Wir sind sicher, dass dieses neue, moderne, funktionelle und praktische Gerat, das mit
erstklassigen Teilen gebaut wurde, voll und ganz Ihrer Zufriedenheit entsprechen wird. Das Gerat
lasst sich leicht benutzen, trotzdem sollten Sie - um noch bessere Resultate zu erzielen - die
vorliegende Anleitung sorgfaltig durchlesen.

Diese Anleitungen gelten nur fiir die Bestimmungslédnder, deren Landeskennzeichen auf dem
Deckblatt der Bedienungsanleitung und auf dem Etikett des Gerats zu sehen sind.

Der Hersteller haftet nicht fiir Sach- oder Personenschéaden, die aus der falschen Installation oder
einem unsachgeméfBien Gebrauch des Gerits resultieren.

KUPPERSBUSCH HAUSGERATE AG
Postfach 10 01 32, D-45801 Gelsenkirchen, KiippersbuschstraBe 16, D-45883 Gelsenkirchen
Telefon (02 09) 4 01-0, Telefax (02 09) 4 01-3 03

Kuppersbusch

ALLERFEINSTE KUCHENTECHNIK

MODELL: GKE 6840.0 M - GKE 9851.0 M

Der Hersteller haftet nicht fur mdégliche Ungenauigkeiten, die auf Druck- oder Abschreibefehler
zuruckzufuhren sind und die in der vorliegenden Broschire auftreten kénnen. Die Abbildungen dienen nur
der lllustration und sind nicht bindend. Der Hersteller behalt sich in jedem Fall das Recht vor, von ihm als
notwendig oder nltzlich erachtete Anderungen auch im Interesse des Anwenders auszufiihren, ohne dass
dabei die wesentlichen Funktions- und Sicherheitsmerkmale beeintrachtigt werden.
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BESCHREIBUNG DER KOCHFELDER
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1 Wok-Kochstellenbrenner zu 3350 W
2 Starkbrenner zu 2800 W

3 Vorderer linker halbschneller Kochstellenbrenner  zu 1350 + 1400 W
4 Hinterer linker halbschneller Kochstellenbrenner zu 1750 W

5 Zusatz-Kochstellenbrenner zu 1000 W

6 Rost 1F

7 Rost 2F

Kochfeld mit elektronischer Kochstellenbrennerregelung, mit Touch Panel zu deren Steuerung.

Achtung: dieses Gerét wurde fiir den Haushaltsgebrauch in hduslicher Umgebung durch Privatleute
konzipiert. Es muss von erwachsenen und verantwortlichen Personen benutzt werden. Spielende
Kinder sollten sich nicht in der Nahe des Herds aufhalten. Wahrend des Gebrauchs kénnen die
zugénglichen vorderseitigen Teile des Geréts sehr heis werden.

Kinder und auf fremde Hilfe angewiesene Personen wéhrend der Benutzung iiberwachen, so dass
diese keine heiBen Fldchen beriihren und sich nicht in der Ndhe des laufenden Gerats aufhalten.




GEBRAUCH
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1 - Taste — Kochstellenbrenner 3
2 - Taste + Kochstellenbrenner 3
3 - Taste — Kochstellenbrenner 4
4 - Taste + Kochstellenbrenner 4
5 - Taste — Kochstellenbrenner 2
6 - Taste + Kochstellenbrenner 2
7 - Taste — Kochstellenbrenner 5
8 - Taste + Kochstellenbrenner 5
9 - Taste — Kochstellenbrenner 1
10 - Taste + Kochstellenbrenner 1
11 - Uhrtaste
12 - Taste — Uhrprogrammierung
13 - Taste + Uhrprogrammierung
14 - Taste Sicherheitssperre
15 - Taste ON/OFF
16 - Positionsanzeiger der funktionierenden Brenner
17 - Display Timer
18 - Display Leistungsstufen (0 + 9)

Dem Anwender/Iinstallateur zur Verfiigung stehende FUNKTIONEN:
die wichtigsten Funktionen der Vorrichtung sind:

e standby-Modus (Kochstellenbrenner aus, Tastatur aktiv).

e Tastatursperre zum Schutz vor ungewiinschtem Einschalten/Einstellungen.

e 9-stufige Einstellung der Gasmenge jedes Brenners.

e Sicherheitssperre mit manueller Riicksetzung durch Tastaturfreigabe.

e Verfahren zur Einstellung der niedrigsten Stufe jedes Brenners (nur fiir den Installateur!).

e Einstellung des benutzten Brennstoffs: Erdgas/Fliissiggas (nur fiir den Installateur!).

e Einstellung der Ausschaltzeit fiir jeden Brenner.

e Maximale Betriebsdauer fiir jeden Brenner, auf FLASH-Speicher voreingestellt, Dauer 4 Stunden.
e Temperaturmessung am Rand der Elektronikkarte.

e Stérungs-/Fehlerverwaltung durch auf dem Display angezeigte Codierung.

;



GEBRAUCH

1) KOCHSTELLENBRENNER

Auf der Oberflache des Kochfeldes ist auf jeder Taste eine Zeichnung zu sehen, der zu entnehmen ist, auf
welchen Brenner sich die Taste bezieht. Nach dem Offnen des Gashahns oder der Gasflasche werden die
Kochstellenbrenner wie folgt gezlindet:

Einschalten des Kochfelds

Zum Einschalten des Kochfelds die Taste ON/OFF mindestens 2 Sekunden lang gedrickt halten. Das
Kochfeld schaltet sich ein und die Display der Kochstellenbrenner zeigen die Stufe Null an, was den
ausgeschalteten Brennern entspricht.

Kochstellenbrenner ziinden

Um einen Kochstellenbrenner zu zliinden, die Taste + des zu zlindenden Brenners driicken und loslassen.
Jetzt haben Sie 3 Sekunden Zeit, um die Taste + erneut zu dricjen und den Brenner auf Stufe 9
anzuzunden. Bei Dricken der Taste - erfolgt die ZUndung auf Stufe 5.

Jetzt flhrt die Steuerung maximal 3 Zindversuche aus, zwischen denen eine Wartezeit von jeweils 10
Sekunden liegt. Bei nicht erfolgter Zindung blockiert der Brenner nach dem dritten Versuch und das
entsprechende LED zeigt den Buchstaben “b”. Fir die Entriegelung des Kochstellenbrenners siehe die
Beschreibung um weiteren Verlauf.

Jeder Kochstellenbrenner, fir den der entsprechende Zeitgeber nicht programmiert ist, schaltet sich
automatisch nach 4 Stunden Dauerbetrieb ab.

Das Zinden eines Brenners wird auch von dem jeweiligen Anzeiger angezeigt, der die ganze Zeit der
Brennerziindung aktiv bleibt.

Einstellen der Flammenstufe eines Kochstellenbrenners

Bei gezindetem Kochstellenbrenner zum Steigern der Gasmenge die Taste + dricken. Um die Gasmenge
zu verringern, muss die Taste - gedriickt werden. Um die Gasmenge unterbrechungslos zu verstellen, die
Taste + oder - gedriickt halten und auf der gewiinschten Stufe wieder loslassen. Die Gasmenge kann von 1
bis 9 variiert werden.

Kochstellenbrenner ausschalten

Um einen Kochstellenbrener auszuschalten, missen die Tasten + und - gleichzeitig
einen kurzen Moment gedrtckt werden. Die entsprechende LED zeigt einige Minuten lang den Buchstaben
“H” (hot) an, um anzuzeigen, dass der Kochstellenbrenner heil} ist.

Ausschalten aller Kochstellenbrenner
Um gleichzeitig alle Kochstellenbrenner auszuschalten, missen Sie nur kurz die Taste ON/OFF drucken.
Auf diese Weise geht das Kochfeld in den Zustand OFF.



GEBRAUCH

Programmieren der Ausschaltzeit einer Kochstellenbrenners

Fir jeden Kochstellenbrenner kann unabhangig eine Zeit eingestellt werden, nach deren Ablauf der Brenner
sich automatisch ausschaltet.

Fir die Programmierung eines Brenner-Timer muss die Uhr-Taste (11) gedrickt werden. In dem Teil des
Touch Panel, wo die Position jedes Brenners mit einer LED dargestellt ist, leuchtet der Anzeiger des
Brenners 3 um anzuzeigen, dass der Brenner 3 derzeit flr die Programmierung ausgewahlt ist. Mit den
Tasten 12 und 13 (- und + der Uhrprogrammierung) kann der Brenner ausgewahlt werden, fur den eine Zeit
eingestellt werden soll. Der ausgewahlte Brenner wird durch das Blinken des entsprechenden Anzeigers
markiert. Der Timer-Display zeigt 0.00 - dies bedeutet, dass der Timer des gewahlten Brenners nicht aktiv
ist. FUr die Programmierung der Ausschaltzeit des gewahlten Brenners erneut die Uhr-Taste (11) drlicken.
Das Timer-Display zeigt 0.00. Die links des Punktes blinkende Zahl gibt die Stunden an, rechts stehen die
Minuten. Bei Dricken der Tasten 12 und 13 (- und + der Uhr-Programmierung) kann die Anzahl der
Betriebsstunden von 0 bis 9 gesteigert oder verringert werden. Wenn die Tasten 12 und 13 (- und + der
Uhr-Programmierung) gedrickt gehalten werden, werden die Stunden kontinuierlich verandert. Um die
Anzahl der Minuten anzugeben, ist erneut die Uhr-Taste (11) zu drlicken. Jetzt blinken die Zahlen rechts des
Punktes. Zum Einstellen der Minuten so vorgehen, wie fiir die Stunden beschrieben.

Wahren der Programmierung der Zeit kann die aktuelle Einstellung jederzeit durch gemeinsames Dricken
der Tasten 12 und 13 (- und + der Uhr-Programmierung) auf Null gesetzt werden. Eine Zeit gleich Null
deaktiviert die Zeituhr des Brenners. Um die auf dem Display angezeigte Zeit zu bestatigen, muss die Uhr-
Taste (11) gedrlckt werden. Jetzt blinken nur die Anzeiger der Brenner, deren Zeituhr lauft.

Bei Driicken der Uhr-Taste (11) kann man zur Programmierung der Timer zurtickkehren, um die restliche
Zeit bis zum Ausschalten anzuzeigen oder um die aktuellen Einstellungen zu bearbeiten. Wenn wahrend der
Programmierung langer als 10 Sekunden keine Taste gedruckt wird, dann wird die Einstellung automatisch
abgebrochen und zur Hauptanzeige zurickgekehrt. Einstellungen bei einer Anderung des gewahlten
Kochstellenbrenners werden nicht geldéscht und der entsprechende Timer bleibt aktiv.

Der Timer kann sowohl bei ausgeschaltetem als auch bei geziindetem Brenner programmiert werden. Die
Zeitzahlung startet sofort nach der Bestatigung der eingestellten Zeit. Nach Ablauf der Zeit wird der Brenner
mit der Zeitschaltuhr ausgeschaltet und gleichzeitig ertonen eine Reihe von Klangimpulsen Uber einen
Zeitraum von 30 Sekunden (der akustische Alarm kann durch Dricken der Uhr-Taste ausgeschaltet werden
(11).

Das Ausschalten des Kochstellenbrenners durch den Anwender hat die Deaktivierung des entsprechenden
Timer zur Folge.

Uhreinstellung

Nach einem Stromausfall muss die von der inneren Uhr des Kochfelds angezeigte Uhrzeit erneut eingestellt
werden.

Zum Einstellen der Uhrzeit missen gleichzeitig die Tasten 14 und 11 mindestens 3 Sekunden lang gedruckt
werden.

Die links des Punktes blinkende Zahl gibt die Stunden an, rechts stehen die Minuten. Bei Dricken der
Tasten 12 oder 13 konnen die Stunden gesteigert oder verringert werden. Wenn die Tasten 12 oder 13
gedrlckt gehalten werden, erfolgt die Anderung der Stundenzahl unterbrechungslos.

Zum Einstellen der Minuten erneut die Uhr-Taste (11) driicken. Die Zahlen rechts des Punktes beginnen zu
blinken. Zum Verandern der Minuten so vorgehen, wie fur die Stunden beschrieben.

Bei Driicken der Uhr-Taste (11) wird die eingestellte Uhrzeit gespeichert.

Freigabe eines Kochstellenbrenners

Bei blockierten Brennern erscheint auf deren Display der Buchstabe “b”. Die Freigabe erfolgt, indem die
Tasten 1 und 14 mindestens 2 Sekunden lang kontinuierlich gedriickt werden. Nach der Freigabe werden
die Brenner auf die Stufe 0 zurlickgesetzt und kénnen dann erneut geziindet werden.

Bitte beachten: Falls die Freigabe in einem Zeitraum von 15 Minuten 5 Mal hintereinander wiederholt wird,
zeigt die Vorrichtung FLT06 und nimmt fur weitere 15 Minuten keine Freigabeaufforderung mehr an.

Tastatursperre

Die Tastatursperre wird aktiviert, indem die Taste 14 mindestens 2 Sekunden lang gedrtickt wird. Alle Brennerstufen
bleiben auf ihrem aktuellen Niveau. Der Zustand Tastatursperre wird durch das Leuchten der Kommas auf den Display
der Gasstufen jedes Brenners angezeigt. Wahrend der Tastatursperre kdnnen die Gasstufen der Brenner nicht
verandert werden und auch die nicht die Timer-Einstellungen, aber das Kochfeld kann in jedem Fall durch Driicken der
Taste ON/OFF (sicheres Ausschalten) ausgeschaltet werden.

Es ist nicht moglich, einen blockierten Brenner freizugeben, wenn die Tastatursperre aktiv ist. Es muss erst die
Tastatursperre aufgehoben werden, um dann die Brenner freizugeben.

Tastaturfreigabe
Die Tastatur wird freigegeben, wenn die Taste 14 und die Taste 2 mindestens 2 Sekunden lang gedrtickt werden. Die
Tastaturfreigabe wird durch Léschen der Punkte auf den Display der Gasstufen angezeigt.

:
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Kochstellenbrenner Leistungen W @ Tépfe cm
Wokbrenner 3350 24 + 26
Starkbrenner 2800 20 + 22
Halbschnell vorne links 1350 + 1400 16+ 18
Halbschnell hinten links 1750 16 + 18
Zusatzbrenner 1000 10+ 14
HINWEISE:

-wdhrend des Gebrauchs die
Kochstellenbrenner nicht unbeaufsichtigt
lassen und darauf achten, dass sich keine
Kinder in der Nahe aufhalten. Insbesondere
sicherstellen, dass die Griffe der Tépfe richtig
positioniert sind und den Kochvorgang von
Gerichten kontrollieren, bei denen Ole und
Fette verwendet werden, da diese leicht
entziindlich sind.

- Keine Sprays in der Néahe des Geréts in
Betrieb verwenden.

-Die Topfe nicht auf der Glasfldche
verschieben, da dies die Oberfliche
verkratzen kann.

- Sobald ein Riss auf der Glasflache zu sehen ist,
das Gerit sofort vom Netz trennen.

- Das Kochfeld nicht als Ablagefldche benutzen.

- Keine Topfe mit nicht stabilem oder verformtem
Boden auf den Kochstellenbrenner stellen, um
Unfélle durch Umkippen oder austretende
Fliissigkeiten zu vermeiden.

- Keine Topfe verwenden, die liber die Grenzen
des Kochfeldes hinaus gehen.



GEBRAUCH

Anm.:

die Verwendung eines Gasherdes erzeugt Wédrme und Feuchtigkeit in dem Raum, in dem er
installiert ist. Aus diesem Grund ist eine gute Beliiftung des Raumes erforderlich, wobei die
natiirlichen Liiftungséffnungen (Abb. 1) nicht verstellt werden diirfen und eine mechanische
Beliiftungsvorrichtung zu aktivieren ist (Dunstabzugshaube oder Elektrogebldse Abb. 2 und Abb. 3).
Bei intensivem und langerem Gebrauch des Herdes kann eine Zusatzbeliiftung erforderlich sein,
beispielsweise das Offnen eines Fensters oder eine wirksamere Beliiftung durch Steigerung der

mechanischen Absaugung, falls vorhanden.

(*) LUFTZUFUHR: SIEHE KAPITEL INSTALLATION (ABSATZE 5 UND 6)

() (%)

ilien

(%)

ABB. 1 ABB. 2

ABB. 3




REINIGUNG

ACHTUNG:

vor dem Beginn der Reinigungsarbeiten immer
erst das Gerdt von der Gas- und der
Stromzufuhr abtrennen.

2) KOCHFELD

Wenn die Glaskeramikflache immer glanzend

bleiben soll, dann muss die Glasoberflache vor dem

Gebrauch mit einem silikonhaltigen Produkt

behandelt werden, das mit seinem Film die Flache

vor Wasser und Schmutz schitzt. Dieser Schutzfilm
halt nicht sehr lange, weshalb des Produkt
regelmafig angewendet werden muss.

Das Kochfeld nach jedem Gebrauch reinigen, wenn

das Glas noch lauwarm ist.

Fir die Reinigung keine Metallschwamme,

Scheuerpulver oder aggressive Sprays benutzen.

Je nach Grad der Verschmutzung wird empfohlen:

- fur leichte Flecken ist ein feuchtes Schwammtuch
ausreichend.

- Hartnackiger und festgebackener Schmutz lasst
sich leicht mit einem Schaber (Abb. 4) entfernen,
der nicht mit dem Kochfeld geliefert wird, aber im
Handel erhaltlich ist. Mit Vorsicht handhaben -
Verletzungsgefahr.

- Reste von Ubergekochten Flussigkeiten lassen
sich mit Essig oder Zitronensaft entfernen.

- Achtung - wéahrend des Kochens keinen Zucker
oder zuckerhaltige Nahrungsmittel auf das
Kochfeld gelangen lassen. In diesem Fall das
Kochfeld ausschalten und sofort mit warmem
Wasser reinigen und bei den noch warmen
Flecken den Schaber verwenden.

- Im Laufe der Zeit kann es zu Farbungen und
metallischen Reflexen oder Kratzern kommen, die
von einer schlechten Reinigung oder
unsachgemaflen Handhabung der Behalter
herrihren. Diese Kratzer lassen sich nur schlecht
beseitigen, beeinflussen aber nicht den
einwandfreien Betrieb des Kochfelds.

- Zum Reinigen des Gerats keinen Dampfstrahl
verwenden.

ABB. 4




REINIGUNG

Auf gleiche Weise kénnen die emaillierten Roste,
die emaillierten Brennerdeckel “C”, die
Brennerkopfe “M” (siehe Abb. 5) gereinigt werden,
sowie die Zindkerzen “AC” wund die
Flammenerkennung “TC” (siehe Abb. 6). Nicht in
der Spllmaschine spllen.

Die Reinigung nur vornehmen, wenn das Feld und
die Teile nicht hei® sind und keine
Metallschwamme, Scheuermittel oder aggressive
Sprays verwenden.

Essig, Kaffee, Milch, Salzwasser, Zitronen- oder
Tomatensaft sollten nicht langere Zeit mit den
Oberflachen in Beriihrung kommen.

HINWEISE:

bei dem Wiedereinbau der Teile bitte die

folgenden Empfehlungen beachten:

- priifen, dass die Auslédsse der Brennerkopfe
“M” (Abb. 5) nicht durch Fremdkérper
verstopft sind.

- Sicherstellen, dass die emaillierten
Brennerdeckel “C” (Abb. 5) richtig auf dem
Brennerkopf positioniert sind. Diese
Bedingung gilt dann als erfiillt, wenn der auf
dem Brennerkopf positionierte Deckel
vollkommen stabil ist.

- Zum Reinigen des Geréts keinen Dampfstrahl
verwenden.

- Um Problemen beim Anziinden vorzubeugen,
miissen die Ziindkerzen (Keramik und
Elektrode) sowie die Flammenerkennung
regelméBig gereinigt werden.

ABB. 6




INSTALLATION

TECHNISCHE ANMERKUNGEN FUR DIE INSTALLATEURE

Die Installation, alle Einstellungen, die Umstellungen und die Instandhaltungen, die in diesem Teil
aufgefiihrt sind, diirfen nur von Fachpersonal ausgefiihrt werden.

Ein fehlerhafter Einbau kann Personen-, Tier- oder Sachschédden verursachen, fiir die der Hersteller
nicht zur Verantwortung gezogen werden kann.

Die Sicherheitsvorkehrungen oder die Vorrichtungen zur automatischen Regelung der Geriéte diirfen
wédhrend der Standzeit der Anlage nur vom Hersteller oder einem entsprechend befahigten
Lieferanten modifiziert werden.

EINBAUHINWEISE

eDas Gerat ist fur einen Betrieb unter 24 Stunden konzipiert (kein System flr Dauerbetrieb). Das Erreichen
dieses Limits hat die Unterbrechung der Steuerung zur Folge, um dem Gerat einen Effizienztest zu
ermoglichen.

eDiese automatische Vorrichtung ist einer Sicherheitsvorrichtung und darf nicht abgeandert werden. Die
Manipulation hat den Verfall der Herstellerhaftung und der Garantie zur Folge.

eDie einschlagigen nationalen und europaischen Vorschriften (z.B. EN 60335-1/EN 50165) bezogen auf die
elektrische Sicherheit einhalten.

e\/or der Inbetriebnahme gut die Kabel prifen: Falsche Verkabelungen kénnen die Vorrichtung beschadigen
und die Sicherheit der Anlage beeintrachtigen.

eDas Kochfeld nur spannungslos ein- und ausbauen.

eDie Vorrichtung nicht mit Wasser bespritzen.

eDie Kabel der Ventile nicht zusammen mit den Hochspannungskabeln des Ziindtransformatoren verlegen.

eVor dem Zundvorgang sicherstellen, dass keine Gegenstande auf dem Kochfeld vorhanden sind,
insbesondere auf dem Bereich der Steuertafel.

eNach dem Zinden des Kochfelds einige Sekunden warten, bis der automatische Abgleich der Tastatur
abgeschlossen ist.

eBei einem “partiellen” Kurzschluss oder bei unzureichender Isolierung zwischen der Leitung und der Erde,
kann die Spannung auf der Messelektrode verringert werden bis es zur Blockade der Vorrichtung kommt,
weil das Erkennen des Flammensignals nicht mdglich ist.

eDer Niederspannungsstromkreis (ELV) ist nicht berlihrungssicher (nur Hauptisolierung nach EN 60730-1),
deshalb muss die Installation einen Schutzgrad gegen Stromschlag garantieren, der der doppelten
Isolierung fur die Anwenderschnittstelle entspricht.

EINZUHALTENDE
ABMESSUNGEN (in mm)

A| B| C| D| E
4F (60) | 553 | 475 | 625 | 625 | 55min.
5F(90) | 833 | 475 | 625 | 625 | 55min.

10



INSTALLATION

3) EINBAU DES KOCHFELDES

Die AuBenverpackung und die internen
Verpackungen der verschiedenen beweglichen Teile
entfernen und kontrollieren, dass das Kochfeld nicht
beschadigt ist. Im Zweifelsfall das Gerat nicht
benutzen und sich an Fachpersonal wenden.

Die Verpackungselemente (Karton, Tiiten,
Schaumstofff, Nédgel...) diirfen nicht in der
Reichweite von Kindern gelassen werden, da es
sich um potentielle Gefahrenquellen handelt.

In der Flache des Einbaumébels eine Offnung
anbringen, deren Malie den Angaben in Abb. 7
entsprechen und dabei sicherstellen, dass die
kritischen MalRe des Raums eingehalten werden, in
dem das Gerat installiert werden muss (siehe Abb. 8).
Das Gerét wird in Klasse 3 eingestuft und
unterliegt aus diesem Grund allen Vorschriften,
die von den Auflagen fiir diese Gerite
vorgesehen sind.

Der Installateur wird darauf hingewiesen, dass das
Gerat mit nur einer Seitenwand (rechts oder links des
Kochfelds) eingebaut werden, die hoher als das
Kochfeld ist und sich in einem Mindestabstand It.
folgender Tabelle befinden muss.

4) BEFESTIGUNG DES KOCHFELDS

Das Kochfeld ist mit einer speziellen Dichtung
versehen, damit keine FlUssigkeiten in das Mobel
eindringen. Um die Dichtung korrekt anzubringen,
sind die nachstehenden Anweisungen genau zu
befolgen:

- alle beweglichen Teile des Kochfeldes entfernen.

- Die Dichtung in 4 Teile schneiden, die so lang sein
mussen, dass sie auf den 4 Randern des Glases
angebracht werden kbénnen.

- Das Kochfeld umdrehen und die klebende Seite
der Dichtung “E” (Abb. 9) richtig unter dem Rand
anbringen, so dass die Auldenseite der Dichtung
selbst perfekt mit dem AuRenrand der
Glasscheibe uberein stimmt. Die Streifenenden
mussen aneinander passen, ohne zu Uberlappen.

- Die Dichtung gleichférmig und sicher an das Glas
kleben und dabei mit den Fingern andriicken.

- Das Kochfeld auf der im Moébel angebrachten
Offnung positionieren und mit den entsprechenden
Schrauben “F” der Befestigungshaken “G”
klemmen (siehe Abb. 10).

- Um maogliche ungewollte Kontakte mit der
Uberhitzten Oberflache des Kastens des wahrend
des Betriebs des Kochfeldes zu vermeiden, muss
eine Holztrennplatte eingelegt werden, die mit
Schrauben in einem Mindestabstand von 70 mm
vom Top blockiert wird. (Abb. 7).

- Fur die Befestigung dieses Produkts an der
Haltestruktur sollten keine mechanischen oder
elektrischen Schraubendreher benutzt werden
und auf die Befestigungshaken nur einen
gemaligten Druck von Hand auslben.

ABB. 10




INSTALLATION

WICHTIGE
EINBAUVORSCHRIFTEN

Der Installateur wird darauf hingewiesen, dass
das Gerét mit nur einer Seitenwand (rechts oder
links des Kochfelds) eingebaut werden kann,
die hoher als das Kochfeld ist und sich in einem
Mindestabstand befinden muss, wie zu sehen in
Abb. 7. Die Riickwand und die anliegenden und
umliegenden Fldchen um das Kochfeld miissen
einer Ubertemperatur von 65K standhalten.

Der Klebstoff, der das Kunststofflaminat mit
dem Mébel verbindet, muss Temperaturen von
mindestens 150° C standhalten, damit sich die
Verkleidung nicht vom Mébel I6st.

Der Einbau des Gerédtes muss den inschldgigen
Auflagen entsprechen.

Dieses Geradt ist nicht an eine Vorkehrung zur
Absaugung der Verbrennungsprodukte
angeschlossen. Es muss deshalb entsprechend
der oben genannten Einbauvorschriften
angeschlossen werden. Dabei ist besonders auf
die nachstehend aufgefiihrten Auflagen
beziiglich der Beliiftung und Luftzufuhr zu
achten.

5) RAUMBELUFTUNG

Der Raum, in dem das Gerét installiert wird, muss
kontinuierlich bellftet werden, um den
einwandfreien Betrieb des Gerats selbst zu
gewahrleisten. Die erforderliche Luftmenge ist
diejenige, wie sie von der regularen
Gasverbrennung und der Belilftung des Raums
erfordert wird und darf nicht unter 20 m?® liegen. Die
natlrliche Luftzufuhr muss auf direktem Wege

durch dauerhafte Offnungen erfolgen, die in den
Wanden des zu beliftenden Raums angebracht
sind und die nach Aullen gedffnet sind mit einem
Mindestquerschnitt von 100 cm? (siehe Abb. 3).
Diese Offnungen missen so ausgefiihrt sein, dass
sie nicht verstellt oder verschlossen werden
kdénnen.

Es ist auch eine indirekte Bellftung durch die
Ansaugung aus anliegenden Raumen bezogen auf
den belluftenden Raum zugelassen wobei die
geltenden einschlagigen Auflagen einzuhalten sind.

6) UNTERBRINGUNG UND BELUFTUNG
Gerate, die mit Gas kochen, mussen die
Verbrennungsprodukte mit an Kaminen,
Schonsteinen oder direkt mit der AuRenluft
angeschlossenen Abzugshauben ableiten (siehe
Abb. 4). Sollte die Anbringung einer
Dunstabzugshaube nicht moglich sein, ist auch die
Verwendung eines am Fenster oder auf einer
Aullenwand installierten Geblases zuldssig, das
zeitgleich mit dem Gerat in Betrieb genommen
werden muss (siehe Abb. 5), vorausgesetzt, dass
die von den geltenden Vorschriften genannten
Auflagen bezogen auf die Bellftung eingehalten
werden.



INSTALLATION

7) GASANSCHLUSS

Vor dem Anschluss des Gerits sicherstellen,

dass die Daten auf dem Kennschild auf dem

unteren Gehéduseteil mit den Daten des

Gasverteilernetzes kompatibel sind.

Ein in dieser Broschiire abgedrucktes Etikett

und eines, das auf dem unteren Gehéduseteil

angebracht ist, zeigen die Einstellungsbedingungen

des Gerats: Gastyp und Betriebsdruck.

Wenn das Gas liber Gasleitungen verteilt wird,

muss das Gerat an die Gasverteileranlage

angeschlossen werden:

omit einem steifen Stahlrohr It. geltenden
Vorschriften dessen Verbindungsstellen mit
gewindegeschnittenen Anschlussstiicken nach
EN 10226 ausgefuhrt werden mussen.

oMit Kupferrohr nach geltenden Vorschriften,
dessen Verbindungsstellen mit Anschlussstiicken
mit mechanischer Dichtung It. geltenden
Vorschriften ausgeflhrt werden mussen.

oMit Edelstahlschlauch mit durchgehender
Innenwand It. geltenden Vorschriften mit einer
maximalen Lange von 2 Metern und Dichtung
gemafl geltenden Vorschriften. Dieser

Gasschlauch muss so installiert werden, dass er
nicht mit den beweglichen Teilen des
Einbaumoduls (beispielsweise Schubladen) in
Berthrung kommt und er darf nicht in Fachern
verlegt werden, die geflllt bzw. verstellt werden
koénnen.

Anschluss

Dichtung

Mutter

Metallisches Versorgungsrohr =

13

Wenn das Gas direkt aus einer Gasflasche

kommt, dann muss das Gerat, das mit einem

vorschriftsgemafRen Druckregler gespeist wird

folgendermallen angeschlossen werden:

omit Kupferrohr nach geltenden Vorschriften,
dessen Verbindungsstellen mit Anschlussstlcken
mit mechanischer Dichtung It. geltenden
Vorschriften ausgeflhrt werden missen.

oMit Edelstahlschlauch mit durchgehender
Innenwand It. geltenden Vorschriften, mit einer
maximalen Lange von 2 Metern und Dichtungen
gemal geltenden Vorschriften. Dieser
Gasschlauch muss so installiert werden, dass er
nicht mit den beweglichen Teilen des
Einbaumoduls (beispielsweise Schubladen) in
Berthrung kommt und er darf nicht in Fachern
verlegt werden, die gefullt bzw. verstellt werden
kénnen. Es wird empfohlen, auf dem flexiblen
Gasschlauch den speziellen Adapter
anzubringen, der im Handel erhaltlich ist, um den
Anschluss mit der Schlauchtulle des auf der
Gasflasche montierten Druckreglers zu
erleichtern.

Nach dem erfolgten Anschluss auf Gasdichtheit

prufen und dazu eine Seifenlésung und nie eine

Flamme verwenden.

HINWEISE:

-es wird darauf hingewiesen, das der
Gaseingangsanschluss des Gerdts ein
konisch AuBBengewinde zu 1/2” Gas nach
EN 10226 hat.

- Das Gerit entspricht den Auflagen der
folgenden Européischen Richtlinien:

CEE 90/396 + 93/68 zur Gassicherheit.

Die Riickwand und die anliegenden und

umliegenden Fldchen um das Kochfeld miissen

einer Ubertemperatur von 65K standhalten.



INSTALLATION

8) ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

Der elektrische Anschluss muss in

Ubereinstimmung mit den geltenden

Vorschriften und gesetzlichen Auflagen

ausgefiihrt werden.

- Vor dem Anschluss muss geprift werden, dass
die Steckdose oder die Anlage Uber einen
Erdanschluss lauten geltenden Vorschriften und
gesetzlichen Auflagen verfligt. Es wird jede
Haftung flr die Missachtung dieser Vorschriften
zurlickgewiesen.

Wenn der Anschluss am Stromnetz mit

Steckdose erfolgt:

- an das Versorgungskabel “C”, wenn dieses nicht
Uber einen Stecker verfugt, einen Standardstecker
gemaly der auf dem Kennschild genannten Last
anbringen.

- Die Drahte gemaly dem Stromlaufplan der Abb. 11
anschlielfen wund dabei die folgenden
Ubereinstimmungen beachten:

buchstabe L (Phase) = brauner Draht;
Buchstabe N (Neutralleiter) = blauer Draht;
Erdsymbol ® = griin-gelber Draht.

- Das Versorgungskabel muss so positioniert
werden, dass es an keiner Stelle eine
Ubertemperatur von 65K erreicht.

- FUr den Anschluss keine Untersetzungen, Adapter
oder Abzweige verwenden, da dies zu falschen
Kontakten mit daraus resultierenden gefahrlichen
Uberhitzungen fihren kann.

- Nach dem erfolgten Einbau muss die Steckdose
zuganglich sein.

Wenn der Anschluss direkt am Stromnetz

erfolgt:

- zwischen dem Gerat und dem Netz einen

omnipolaren Schalter einbauen, der der Last des

Gerats angemessen ist mit einer Mindestoffnung

von 3 mm zwischen den Kontakten.

Daran denken, dass das Erdkabel nicht vom

Schalter unterbrochen werden darf.

- Alternativ dazu kann der elektrische Anschluss
auch mit  einem hochempfindlichen
Differentialschalter geschitzt werden.

Es wird dringend empfohlen, das grin-gelbe

Erdkabel an eine funktionierende Erdungsanlage

anzuschlielRen.

Der Hersteller haftet nicht fir Personen- und
Sachschaden, die aus der Missachtung der
genannten Vorschriften oder aus der Manipulation
eines einzelnen Gerateteils herrtihren.

HINWEISE:

alle unsere Geréte sind nach den europédischen
Normen EN 60 335-1, EN 60 335-2-6 und
EN 60 335-2-102 sowie den entsprechenden
nderungen konzipiert und gebaut. Das Gerat
entspricht den Auflagen der Europédischen
Richtlinien:

- CEE 2004/108/CE zur elektromagnetischen

Vertrédglichkeit (EMV).
- CEE 2006/95 zur elektrischen Sicherheit.

ABB. 11
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EINSTELLUNGEN UND UMSTELLUNGEN

Die nachstehend beschriebenen Einstellungen sind den qualifizierten Installateuren vorbehalten.
Nach Abschluss der Einstellungen oder Voreinstellungen miissen die ggf. vorhandenen Siegel
wieder vom Techniker angebracht werden.

Bei unseren Kochstellenbrennern ist keine Einstellung der Primarluft erforderlich.

9) EINSTELLUNG DER MINDESTGASMENGE DER KOCHSTELLENBRENNER
Das Verfahren zum Erfassen der Mindeststufen gestattet das Verandern der vorbestimmten
Mindestgasmenge, wobei jeder Brenner an die Merkmale der Gasverteileranlage angepasst wird, an die
das Kochfeld angeschlossen ist.

Das Verfahren wird aktiviert, indem die Tasten + und - des Brenners 3 zusammen mit den Tasten + und -
des Brenners 1 (beim Modell 5F) und + und - von Brenner 5 (beim Modell 4F) 3 Sekunden lang dauerhaft
gedrickt werden, wenn alle Kochstellenbrenner ausgeschaltet sind (Standby).

Die Aktivierung des Einstellungsvorgangs wird auf dem Display mit der Schrift “MIN” angezeigt. Jetzt kann
der einzustellende Kochstellenbrenner mit den Tasten 12 und 13 (- und + der Uhr-Programmierung)
ausgewahlt werden. Nach der Bestatigung mit der Uhr-Taste (11) ziindet der einzustellende Brenner mit der
Mindeststufe und die Gasmenge der Mindeststufe kann mit den Tasten + und - des Brenners eingestellt
werden. Wahrend des Einstellungsvorgangs zeigen die Display der Flammenstufe das Zeichen - wenn die
eingestellte Mindeststufe mit den Werkseinstellungen tbereinstimmen. Die Anzeige blinkt und wechselt auf
A oder v, um eine hohere oder niedrigere Gasmenge bezogen auf die vorbestimmte Menge anzuzeigen.

Um die gewunschte Mindestmenge zu bestatigen, muss die Uhr-Taste (11) gedruckt werden. Die Schrift
“MIN” bleibt weiterhin sichtbar und es blinkt keine LED. Jetzt kann die Uhr-Taste (11) gedriickt werden, um
den Vorgang zu beenden oder die Tasten 12 und 13, um einen anderen Kochstellenbrenner zu wahlen und
die Mindestgasmenge einzustellen. Die Mindestgasmengen werden dann von der Vorrichtung erfasst und
gespeichert und werden fur den normalen Betrieb des Kochfelds benutzt (siehe Abb. 12).

Auswahl des zum Kochen benutzten Gastyps

Das Kochfeld kann fur den Betrieb mit Erdgas oder Flussiggas eingestellt werden. Um die Auswahl des zum
Kochen benutzten Gastyps zu aktivieren, muss das Kochfeld in Funktion und alle Kochstellenbrenner
ausgeschaltet sein. Dazu die Tasten - des Kochstellenbrenners 4, des Brenners 4 und die Taste 12
zusammen mindestens 2 Sekunden lang dricken. Der Beginn des Auswahlverfahrens des Gastyps wird
durch das Ausschalten der Display der Brennerstufen angezeigt. Gleichzeitig erscheint auf dem Timer-
Display die Schrift “Met” (Erdgas) oder “Gpl” (Flussiggas), je nach der aktuellen Konfiguration. Die
gewunschte Einstellung kann mit den Tasten 12 und 13 vorgenommen werden. Zum Beenden des
Vorgangs die Uhr-Taste (11) drticken.

Die Aktvierung dieser Funktion hat das Léschen ggf. flir die Kochstellenbrenner programmierter
Ausschaltzeiten zur Folge (siehe Abb. 12).

DIE BRENNER BEDURFEN KEINERLEI EINSTELLUNG DER PRIMARLUFT.

ABB. 12
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EINSTELLUNGEN UND UMSTELLUNGEN

10) DUSEN AUSWECHSELN

Die Kochstellenbrenner kdnnen verschiedenen
Gastypen angepasst werden, indem die Disen
entsprechend des benutzten Gastyps montiert
werden. Dazu missen die Brennerkopfe entfernt
werden und dann mit einem geraden Schlissel “B”
die Duse “A” ausschrauben (siehe Abb. 13) und
diese mit einer DUse entsprechend dem benutzten
Gastyp auswechseln.
Es wird empfohlen,
festzuziehen.

Nach der genannten Auswechselung muss der
Techniker die Brenner so einstellen, wie in

die Duse energisch

Absatz 9 beschrieben und ggf. die Elemente zur
Einstellung oder Voreinstellung versiegeln und
auf dem Gerét an Stelle des vorherigenden
Kennschilds ein neues anbringen, das der
neuen, auf dem Gerat ausgefiihrten
Gaseinstellung entspricht. Dieses Etikett
befindet sich in der Tiite mit den Ersatzdiisen.
Fur den Installateur wird nachstehend eine Tabelle
mit den Durchsatzen, den Warmeleistungen der
Brenner, dem Durchmesser der Disen und dem
Betriebsdruck der verschiedenen Gastypen
aufgefuhrt.

DISPOSIZIONE DEI BRUCIATORI

® @
& ©
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® @
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TABELLE

BETRIEBS- | WARME- DUSEN- WARME-
BRENNER GAS DRUCK | LEISTUNG |DURCHMESSER| LEISTUNG (W)
Stk.|  BEZEICHNUNG mbar g/h | Uh [ 1100 mm | Min. | Max.
G 30 - BUTAN 50 244 73F4 | 1900 | 3350
1 | WOKBRENNER |G 31 - PROPAN 50 239 73F4 | 1900 | 3350
G 20 - ERDGAS 20 319 128Y | 1500 | 3350
G 30 - BUTAN 50 204 70 M 1050 | 2800
2 | STARKBRENNER |G 31 - PROPAN 50 200 70 M 1050 | 2800
G 20 - ERDGAS 20 267 117Y 800 | 2800
G 30 - BUTAN 50 102 54 M 1000 | 1400
3 F\'/%LFE,\?E'EI'}‘\&LSL G 31 - PROPAN 50 100 54M | 1000 | 1400
G 20 - ERDGAS 20 133| 85Y 750 | 1400
G 30 - BUTAN 50 127 59 M 1000 | 1750
4 ﬁ’?ﬁ?gﬁ'ﬂ{}ﬁ% G 31 - PROPAN 50 125 50M | 1000 | 1750
G 20 - ERDGAS 20 167| 982 750 | 1750
G 30 - BUTAN 50 73 42 M 750 | 1000
5 | ZUSATZBRENNER |G 31 - PROPAN 50 71 42 M 750 | 1000
G 20 - ERDGAS 20 95| 75X 550 | 1000




EINSTELLUNGEN UND UMSTELLUNGEN

Anzeige der internen Kochfeldtemperatur

Auf der Elektronikkarte befindet sich ein Temperaturfuhler, mit dem die Innentemperatur des Kochfelds
direkt auf dem Timer-Display angezeigt werden kann. Die Anzeige wird durch gemeinsames und
kontinuierliches Drucken der Tasten + und - des Brenners 3 und der Tasten 12 und 13 Uber mindestens 3
Sekunden aktiviert. In diesem Zustand kann die Taste 11 fur die Programmierung der Ausschaltzeiten eines
Kochstellenbrenners nicht mehr benutzt werden.

Die gleiche Tastenfolge, die zur Anzeige der internen Temperatur benutzt wird, muss auch zu deren
Aufhebung verwendet werden.

Elektronischer Selbsttest

Die Elektronikkarten Uberprifen standig ihren eigenen Zustand. Falls es zu Hardware-Problemen oder
Defekten auf der Karte kommen sollte, die die Sicherheit des Endbenutzers beeintrachtigen kdnnen, dann
setzt sich die Vorrichtung in einen “sicheren” Zustand, in dem die Elektroventile ausgeschaltet werden. Auf
dem Display erscheint der Code bezogen auf den Fehlertyp.

. Angezeigter
Storungstyp Fehlercode
Einzelner Kochstellenbrenner gesperrt B
Nebenflammen/Stérung Stromkreis
Flammenerkennung auf einzelnem F
Kochstellenbrenner
Stérung Stromkreis
Hauptventil FIt00
Stérung Referenzspannung
Stromkreis Fit01
Stérung Watchdog-Schaltkreis FIt02
Stérung Microcontroler-Port FIt03
Stérung Eeprom Flt04
Stérung Schaltkreis Ventilsteuerung FI1t05
Uberschreiten der Hdchstgrenze von 5 FIt06
Entriegelungen in 15 Minuten

Stérung im Versorgungsstromkreis FIt08
Stérung Resonator/Allgemeine Stérung FIt09
Alle Kochstellenbrenner blockiert FItOA
Kommunikationsfehler der Steuerlogik FItO[
Fehler bei der Tastatursteuerung FItOE

17



EINSTELLUNGEN UND UMSTELLUNGEN
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WARTUNG

Vor dem Beginn der Wartungsarbeiten immer
erst das Gerdt von der Gas- und der
Stromzufuhr abtrennen.

EINBAUHINWEISE

e Das Gerat ist flr einen Betrieb unter 24 Stunden
konzipiert (kein System fur Dauerbetrieb). Das
Erreichen dieses Limits hat die Unterbrechung der
Steuerung zur Folge, um dem Gerat einen
Effizienztest zu ermdglichen.

eDiese automatische Vorrichtung ist einer
Sicherheitsvorrichtung und darf nicht manipuliert
werden. Die Manipulation hat den Verfall der
Herstellerhaftung und der Garantie zur Folge.

e Die einschlagigen nationalen und europaischen
Vorschriften (z.B. EN 60335-1/EN 50165)
bezogen auf die elektrische Sicherheit einhalten.

eVor der Inbetriebnahme gut die Kabel prufen:
Falsche Verkabelungen kdnnen die Vorrichtung
beschadigen und die Sicherheit der Anlage
beeintrachtigen.

eDas Kochfeld nur spannungslos ein- und
ausbauen.

e Die Vorrichtung nicht mit Wasser bespritzen.

e Die Kabel der Ventile nicht zusammen mit den
Hochspannungskabeln des Zindtransformatoren
verlegen.

e\Vor dem Zundvorgang sicherstellen, dass keine
Gegenstande auf dem Kochfeld vorhanden sind,
insbesondere auf dem Bereich der Steuertafel.

eNach dem Zinden des Kochfelds einige
Sekunden warten, bis der automatische Abgleich
der Tastatur abgeschlossen ist.

eBei einem “partiellen” Kurzschluss oder bei
unzureichender Isolierung zwischen der Leitung
und der Erde, kann die Spannung auf der
Messelektrode verringert werden, bis es zur
Blockade der Vorrichtung kommt, weil das
Erkennen des Flammensignals nicht mdglich ist.

e Der Niederspannungsstromkreis (ELV) ist nicht
berihrungssicher (nur Hauptisolierung nach
EN 60730-1), deshalb muss die Installation einen
Schutzgrad gegen Stromschlag garantieren, der
der doppelten Isolierung far die
Anwenderschnittstelle entspricht.

11) AUSWECHSELN DER BAUTEILE
Zum Auswechseln der Bauteile in dem Kochfeld
mussen die Flanschen entfernt werden. Dazu die
Schrauben (Abb. 14) I6sen und das
Glaskeramikfeld abnehmen.

Nach dem Ausflihren der oben genannten
Tatigkeiten koénnen die Elektroventile
(Abb. 15 - 16), die elektrischen Bauteile und die
Elektronikkarte ausgewechselt werden
(Abb. 17 - 18).

Es wird empfohlen, die Dichtung “D” immer dann zu
wechseln, wenn ein Elektroventil ersetzt wird, um
eine perfekte Abdichtung zwischen dem Kérper und
der Rampe zu gewahrleisten.

Um die Arbeit des Instandhalters zu erleichtern ist,
auf der folgenden Seite eine Tabelle mit den Typen
und den Querschnitten der Versorgungskabel
aufgefihrt.

Elektroventile der
einzelnen brenner

Hauptelektroventile




WARTUNG

TYPEN UND QUERSCHNITTE DER VERSORGUNGSKABEL

VERSORGUNG
ART DES KOCHFELDS KABELTYP EINPHASIG
Gaskochfeld HO5 RR-F Querschnitt 3 x 0.75 mm?
ACHTUNG!!!

Bei Auswechseln des Versorgungskabels muss der Installateur den Erdleiter “B” langer als die
Phasenleiter (Abb. 19) halten und muss auBerdem die Hinweise in Absatz 8 einhalten.
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TECHNISCHE DATEN

BESCHREIBUNG
Die Elektronikkarte ermdglicht die Verwaltung eines Gaskcohfelds mit 5 Kochstellenbrennern.
Diese Vorrichtung funktioniert in Kombination mit den Ventilen Brahma VPCO01, die die
Gasin:tengeneinstellung jedes einzelnen, mit Erdgas oder Flissiggas gespeisten Kochstellenbrenners
estatten.
ie Vorrichtung besteht auflerdem aus einer Bedienerschnittstelle mit einem 7-stelligen Display und einem
Touch Panel.

ALLGEMEINE MERKMALE

Die Basiseigenschaften sind nachstehend aufgefuhrt:

eDisplay 7 Segmente, rot, und LED fur die Anzeige der Gasmengen fur jeden einzelnen Brenner,
zur Anzeige von Uhrzeit und Einstellungen.

eTouch Panel mit 15 empfindlichen Zonen fir die Auswahl der Flammenstufe jedes einzelnen
Kochstellenbrenners, der Einstellungen, Tastatursperre und Zinden/Ausschalten.

eFUnf Ausgange 24Vdc fur die Regelventile Brahma VPCO01.

eAusgang 24Vdc fur Hauptventil Brahma VPCO01 stromaufwarts der Gassammelleitung.

eSchnittstelle RS232 fur die Geratediagnose.

oF-Unf Faston-Eingange fur die Elektroden der Flammenerkennung der funf Brenner.

eAusgang zur Steuerung einer Zundvorrichtung zu 220-240 Vac.

eVVerwaltung der im FLASH-Speicher voreingestellten Modulierungsstufen.

eVerwaltungsmaglichkeit von zwei Modulierungstabellen (G20 und G 30).

eIm Gerat integriertes Verfahren zur Einstellung der niedrigsten Flammenstufe fur jeden Kochstellenbrenner

e\/ersorgungskarte mit Switching-Technologie.

eTagesuhr um 24-Stunden-Format.

TECHNISCHE DATEN

Versorgung: 220 - 240V Wechselstrom £10%
Frequenz: 50 - 60Hz
Aufnahme: 30VA
Ausgangskontakte Ziindtransformator: 220 - 240V Wechselstrom £10% - 250mA - cos¢ = 0,4
Anschluss der Erkennungselektroden: Faston 4,8 x 0,8 mm
Betriebstemperatur: -10°C + +85°C
Schutzgrad: IP 00
Klassifizierungsnummer EN298:
Buchstabe | Specifikation Code

1° Atmospharisch A

2° Direktziindung des Hauptbrenners M

3° Zykluswiederholung C

4° Nicht flichtige Sperre L

5° Feste Zeiten X

6° Kein Dauerbetrieb N
Maximale Kabellange der externen Bauteile: <1m

Flammensteuerung
Die Vorrichtung zur Flammenerkennung nutzt die Tatsache, dass sich die Flamme von selbst gerade
ausrichtet.

Mindestionisationsstrom: 0,2*ADC
Maximaler lonisationsstrom: (Versorgungsspannung 264Vgys) 4,5mADC
Empfohlener lonisationsstrom: 3 + 5 Mal den Mindeststrom
Maximale Kabellange: 1m
Mindestisolastionswiderstand der Elektrode und des Erkennungskabels zur Erde: = 50MQ
Max. Streukapazitat der Elektrode: <1nF
Max. Kurzschlussstrom: < 200pAnc
Abmessungen: 466 x 67,5 x 44,5 mm
Gewicht: 640 g circa
Gehausematerial: TPAG6 VO schwarz
ZEITEN

- Wartezeit (TW): 1s

- Sicherheitszeit (TS): 4s

- Reaktionszeit bei Ausschalten: 3s (nach EN 30-1-4)

- Zwischen- oder Beluftungszeit: 10s

- Wartezeit bei Blockade wegen Storflamme: 10s

- Vor-Zundzeit: Os

- Anzahl der Zindversuche: 3

.



TECHNISCHE DATEN AUF DEM KENNSCHILD

“DE” MARKET

4 FEUERSTELLEN (60)

Kategorie = llzezerp

G 30 - Butan = 50 mbar
G 31 - Propan = 50 mbar
G 20 - Erdgas = 20 mbar

¥ Qn Erdgas = 6.95 kW
¥ Qn Flussiggas = 502 (G30/G31)

Spannung =230-240V ~
Frequenz = 50/60 Hz

5 FEUERSTELLEN (90)

Kategorie = ll2eser

G 30 - Butan = 50 mbar
G 31 - Propan = 50 mbar
G 20 - Erdgas = 20 mbar

¥ Qn Erdgas = 10.30 kW
¥ Qn Flussiggas = 745 (G30/G31)

Spannung =230-240V ~
Frequenz = 50/60 Hz

“AT” MARKET

4 FEUERSTELLEN (60)

Kategorie = llzussr

G 30 - Butan = 50 mbar
G 31 - Propan = 50 mbar
G 20 - Erdgas = 20 mbar

¥ Qn Erdgas = 6.95 kW
¥ Qn Flussiggas = 502 (G30/G31)

Spannung =230-240V ~
Frequenz = 50/60 Hz

5 FEUERSTELLEN (90)

Kategorie = llzzerp

G 30 - Butan = 50 mbar
G 31 - Propan = 50 mbar
G 20 - Erdgas = 20 mbar

¥ Qn Erdgas = 10.30 kW
> Qn Flussiggas = 745 (G30/G31)

Spannung =230-240V ~
Frequenz = 50/60 Hz
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TECHNISCHE DATEN ZUR GASEINSTELLUNG DES GERATS

80/60 6//0€00:'A0D

@EQE 0z (Hz) 029

:03euz0 ewu) would Wius Lioxeyn
2 olieaojep ez usle.ud jeiede of o9

‘niesede eueusalqud
of B ‘ppepod uuyey s ydejeu
eu of ‘uslaad yerede af oseyey ez ‘euld
nsiA 0 Byewzg euld OJsIA OUSRO|OP
2 oleaodp ez usfemd of jerede e|

‘sluenazipzn
ul oqelodn ez e|poaeu ojlegead
ejerede oqesodn un ofiaygnipud peig

“RSIAISS lUa3s Bl ood OLes

neaszipza ul manlpud sws jerede e
*yliosoud yiueasgeizaid oufels

AoWes swWs eaojeq ‘sidpaid Luueso|
Ul wiugolds LUIUARIIS A ILUSSA Z NPEIYS A
nipeiBa ljesul nsewey sjewws jesede )

@ lequi 0Z {Hz) 029

Juese i epfieApAIAUING

“uwilopneu
sapAlIA saullnp seud Bloyruisul
nAjessiad lelwspl jed diey
‘hiAsie] owlaeinBal  opplolnp
sIAe| ewelopuswosal BIZaLS)

“elbeluaa
eleb ns ssodeled ewebpneu
elh opAda sullnp epjieled

@ requ 0z (HZ) 029

:zn wedquep pjobppd
un pPRUDD Il S0IB| sSSAZODS |G

‘nioxnisulofoRiondse
ysejzl Buowzn swoes|os|dsu
1 10D SSAIZOoS OQ JPRIsZn suly

"WISILIopUDIS WS [0Q0oss
ISIigoRl 1 UMY INNDS. DRIeW
NUENC| A NINDO DRIBW  NiBp
ouowzRl 1 "wRlooyunwoy  senh
oyel sengoos 0§ njousiasid 1

‘WSILIopUDIS WS [0pos
B poogs spdel splownupea
Bigsed oy Spondsyenl 1 g
UN DPRISN NG 10A S0LS| SSAIZ00S (3

@_EE 0z (HZ) 029

ebnyoloo]
e[ |seeb asjwbiel s3q03 (pnielsipes)
pniyeu 811@ U0 8peSS pniuy

‘epabn|
1qe| Yrejyauedsjayel pusynlsmnsey
qa|n} 3jsiwep|ebied swpess suug

"nJoy|E33W Jesise|a 1A xRl
JPARISEA 3[81pJEpUR]S B|91RAIIYSY
BPEINSEY (3N SHISIWeEpUI YN
ebjjeesisibewiserb swpess pnjuy

*3|2)IpJ BPUR]S 3|9)RAIIYD) PRARISRA
siw Buiu uoclsiejauaa Aapld uo sny
‘SIpIWNNJ $319||95 3NUIE BPEINSEY
e[ epepjebled qiyoy jspess pnjuy

@ 1equi 0z (HZ) 029

el AL msees] BIreARRINSS
ueBwWIWIO) A}}9pBES UO 8B

"BISTIUUIR SE

usaNTR] UAUUY B[ITyalyo an7g
“B[TIIE] Iy e[rpndreleur
BITISTBEYOW UTPIBPUBIS UBAJO
BSSEUTOA UOONIISANSER] o)l BIIIT
BB MU UIIPIEPUE)S

UHTAS[O BSSBIUION BSSEIT) BSSN9)TILN)
nseadsAd uewseoure emiyede)
29T UQIARY B[ USSYNULISSE USANTRT

Jequ 9z (HZ) 029

‘B 13uUoNaLo}
inod g|fal 1sa |laiedde 139

“l0jdwa, padfou e| SUBPIIIBP BLILIOD
1a1ado yney |1 ‘zefi ap adAy anne inog
‘iasedde 130 Jasiyn, p1a Jaje3sul,p
JUBAEB $331}0U S3| 13}|NsSU0]
*318B UBIG1I0IpUS

un suep JuaLua[nas gsijin 18 Janbin us
suopejuswa|fal xne juawawiojuod
aleasur ang op [eiedde 18]

®8) sequ 0z (H2) 029

:09.0 H10QEd BIf HaodLIEH  TadA HEo

‘eadA

JLeALUOLEA MUK LedWireLoHN er uiradu
egadiouf es e1suhuAdioum alalsnody
“eradA oHUrmaedu s1axdaad el ee ‘sel

CH 2aHdL d

A teqw oz (H2) 029

:U02 JeuopuN}
eied openbal else oyplede a1s53

.meUS._uwc_mb slenuelu
sonlpoadsal so Iejnsuod  ‘oyjalede
du | op 0sn oe s ceodeleIsUlE Japasold ap Sojuy

‘BUTIELTMLHOE BLEWHITOXQOAH

2 wHealiAdogo neLo g U eleel BH
AHEJBWEH GLOHEEEDON 3 AUELILAEL09D 8
HeduireLoHH 3rag e eagedl radA meoL

‘oedR|UsAepenbape ap opelop SjusIqWE | | yoAuemolAjulam
wnu sjuswos opesh a JoBiA Wis BoueInbss | |
9p SBWIOU SB WO0D dPEpIWIoOD
Wws opelejsul Jes ansp oyslede sjs3

M 03|A} oemouoloyuny azow
| suemolelsul 9Ag 9zow aluazpezin

6 lequi 0z (32) 029 @
Jequi 0z (HZ) 029
@9

se glelado

:nzeb | Jo asn Jo uone|eisul yum Buipasooid
op aluzoAige} euemo|nBaiim 3ssf [ 210429 [ENUELU UOKINISUI Sy NSUOT

: i| 'uoiiejauan syenbape yum paddinba
Ul pasn Aluo pue aoioy ul
suoIs|A0ld JUa1Ino 8y} Yy souel|dwod
ul pajlelsul ag 1snw aoueldde siy |

yoejuezozsawod |

paisnlpe si eoueldde pjoyashoy siy|

‘seb'Jo odA} Jeyjoue Jo4

18 yom o}

‘95N pue uone|eysul

‘doue|dde sy}

@Q) seaw 0z (32) 029
@) seqw 0z (HZ) 029

yne|Eisafug

‘usyyaeaq uafiunsiamuy

By} 1o} suonoallp ayy ul paquoseplusuagafiafue usBunjiajuesBunuaipag
lap ur a1p ‘uadAiseg usiapue  1ag

‘uasa|ya.np usbunyjajue-sBunusipag

pun-suoi}e|esu| aIp ‘se}eeiay sap Bunzyanuag
pun uope||ersu] 1ap Jop “Jysisag Buniyant aynb
3UI9 0M USPIBA J3PU3MJaA BLUBNEY U] INU pun
Uspiam IBI|[EISUI UBMIYISI0) LApUaYa)sag
1ap Bunyoeag Jaun Jnu Jep jaelag sasal]

23



TECHNISCHER KUNDENDIENST UND ERSATZTEILE

Dieses Gerat wurde vor dem Verlassen des Werks von erfahrenem Fachpersonal abgenommen und
eingestellt, um die besten Betriebsergebnisse zu gewahrleisten.

Die Original-Ersatzteile sind ausschlieRlich bei unseren Kundendientszentren und zugelassenen Geschaften
erhaltlich.

Jede Reparatur oder Einstellung, die im weiteren Verlauf erforderlich sein sollte, muss mit hdchster Sorgfalt
und Aufmerksamkeit von Fachpersonal ausgefihrt werden.

Aus diesem Grund empfehlen wir lhnen, sich immer an den Handler zu wenden, bei dem Sie das Gerat
gekauft haben oder an unser nachstgelegenes Kundendienstzentrum, wobei Sie die Marke, das Modell, die
Seriennummer und das Problem des in Ilhrem Besitz befindlichen Gerats angeben. Die entsprechenden
Daten befinden sich auf dem Kennschild, das auf dem unteren Teil des Gerats aufgeklebt ist und auf dem
Etikett auf der Verpackung.

Diese Angaben ermdglichen es dem technischen Kundendienstbeauftragten, die geeigneten Ersatzteile
mitzunehmen und so einen schnellen und gezielten Eingriff zu garantieren. Es wird empfohlen, diese Daten
nachstehend aufzufuhren um diese immer griffbereit zu haben:

MARKE: .......vreirveriiersirsinssinsssnsssenssenas

MODELL: ...eeetvereeeriersensnssenses
] = o | =
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